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De mi consideracion,

Tengo el agrado de dirigirme a Ud., a fin de presentar Informe Intermedio, de acuerdo al
Convenio N° 0001/2021 en conformidad a la Resolucién N° 512 de fecha 09 de setiembre de
2021 “POR LA CUAL SE APRUEBA REGLAMENTO OPERATIVO DEL PROGRAMA DE
FORMALIZACION PARA ACCESO A MERCADOS (PFAM) DEL VICEMINISTERIO DE LAS MICRO,
PEQUENAS Y MEDIANAS EMPRESAS (MIPYMES)”, DEL MINISTERIO DE INDUSTRIA Y COMERCIO;
y la Resolucién N° 779 de fecha 29 de noviembre de 2021 “POR LA CUAL SE MODIFICAN LOS
ARTICULOS 13, 14,20 Y 21 DEL ANEXO DE LA RESOLUCION N° 512/2021”.

Sin otro particular hago propicia la ocasion para saludarlo muy atentamente,
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INTRODUCCION

Este documento presenta detalles de las actividades y hallazgos relacionados al status y
necesidades de formalizacién de microempresas beneficiarias del Programa de
Formalizacién para Acceso a Mercados (PFAM).

El PFAM es una iniciativa del Viceministerio de las Micro, Pequefias y Medianas
Empresas (MIPYMES), dependiente del Ministerio de Industria y Comercio. El Programa
posee una duracién de 6 meses y tiene como objetivo principal la formalizacién de los
beneficiarios a través de los registros pertinentes para el acceso al mercado formal.

La Institucién Gerenciadora (IG) es la Fundacién CIRD, una organizacién privada, sin
fines de lucro, con 30 afios de experiencia en gerencia proyectos de desarrollo en el
Paraguay. E1 CIRD es una organizacion especializada en la gerencia de proyectos de
desarrollo para contextos complejos y dificiles.

El Informe Intermedio se ha formulado tomando en cuenta:

* la propuesta del Plan de Trabajo, presentada por el CIRD como Institucién
Gerenciadora.

* los datos obtenidos de los reportes de las visitas “in situ”,

¢ los datos procedentes de fuentes de informacién secundarias.

Cabe sefalar que este informe se encuentra ajustado a lo establecido en el Reglamento
Operativo del Programa de Formalizacién para Acceso a Mercados (PFAM) vy al
Convenio de Financiamiento entre el Ministerio de Industria y Comercio y la Fundacién
CIRD con el objetivo de establecer las bases y condiciones por las cuales se regiran para
la implementacion del Programa de acuerdo a las normativas nacionales y que fue firmada
en fecha 23 de diciembre de 2021.




I. ANTECEDENTES

El Programa de Formalizacién para Acceso a Mercados (PFAM) es una iniciativa del
Viceministerio de las Micro, Pequefias y Medianas Empresas (MIPYMES), dependiente
del Ministerio de Industria y Comercio.

El PFAM se encuadra principalmente en el siguiente marco juridico y de politicas
publicas:

o Ley 4457/2012 para las micro, pequenas y medianas empresas (MIPYMES) y su
Decreto reglamentario No. 11.453/2013
e Ley Presupuesto General de la Nacion y sus reglamentaciones.
e Plan Nacional de Desarrollo Paraguay 2030, en sus ejes de accion No.l)
Reduccién de pobreza y Desarrollo social y 2) Crecimiento econdémico inclusivo.
e Resolucién No 512 de fecha 09 de setiembre de 2021 por la cual se aprucba
Reglamento Operativo del Programa de Formalizacién para Acceso a Mercados
(PFAM) del Viceministerio de las Micro, pequefias y Medianas Empresas
(MIPYMES), del Ministerio de Industria y Comercio.
(]
En la Resolucién No. 502 del MIC se expone que el proposito del Viceministerio de
MIPYMES es que a través de este programa las microempresas y personas juridicas de
grupos de MIPYMES generen los estadios de calidad y buenas précticas, que desarrollen
la formalizacién de sus procesos y productos, de manera a que puedan obtener los
registros que las encaminen para acceder 2 nuevos mercados y competir en un ambito de
mayor sustentabilidad comercial con productos de calidad, y de esta manera, las vuelvan
més competitivas, generen nuevos empleos, mejoren su productividad y tengan mejor
oportunidad de materializar contratos que fortalezcan sus ciclos de crecimiento.

Por otra parte, se busca el desarrollo de trabajo conjunto y coordinado entre el sector
privado y organismos del sector publico, que apoyen procesos de desarrollo del sector de
las MIPYMES.

Enfoques:
La competitividad presenta dos enfoques:

a) Enfoque gubernamental: se centra en aquellos mecanismos del ambiente o
ecosistema empresarial, que pueden ayudar a la empresa y personas juridicas de
grupos de MIPYMES a mejorar su posicién en el mercado.

b) Enfoque empresarial: que pretende fortalecer los recursos y potencialidades
internas de la empresa, asi como formas particulares € innovadoras para mejorar
su desempefio comercial y econémico.




Ambos enfoques plantean objetivos comunes y complementarios, que se centran en
mejorar el desempefio de las empresas frente a sus competidores.

La competitividad empresarial se basa en el desarrollo de productos y servicios creados
con innovacién y calidad, posicionados en mercados formales exigentes, creando mayor
satisfaccion a los consumidores y mejorando el nivel de bienestar de las personas
involucradas, desafios que implican considerar los elementos de productividad, eficiencia
y rentabilidad.

Este Programa tiene como base principal fortalecer el sector industrial de las
Microempresas y personas juridicas de grupos de MIPYMES, en los rubros de alimentos,
bebidas, domisanitarios, productos de higiene personal, cosméticos y perfumes, buscando
as la generacién de condiciones pertinentes para que sus productos ingresen al mercado
formal, fortaleciendo su competitividad y permitiendo la planificacion de un crecimiento
sostenido en base a acuerdos y contratos con las cadenas de comercializacion.

Para la implementacion de este programa, fue seleccionada como Institucion
Gerenciadora (IG) la Fundacién CIRD. Y, en fecha 23 de diciembre de 2021 se firma un
Convenio de Financiamiento entre el Ministerio de Industria y Comercio y la Fundaci6én
CIRD con el objetivo de establecer las bases y condiciones por las cuales se regiran para
la implementacion del Programa de Formalizacién para Acceso a Mercados de acuerdo a
las normativas mencionadas precedentemente.




II. FINALIDAD Y OBJETIVO DEL PFAM

La finalidad del Programa es generar estadios de formalizacién para propiciar €l acceso
a mercados de los productos de los beneficiarios del Programa, buscando su desarrollo
sostenible en un 4ambito de formalidad mediante la obtencién de los registros pertinentes.
El Programa tiene por objetivo principal la formalizacién de los beneficiarios a través de
los registros pertinentes para el acceso al mercado formal.

III. METODOLOGIA

Para la realizacién de las actividades del Programa en consonancia con la Resolucién No.
512 de fecha 09 de setiembre de 2021 por la cual se aprueba Reglamento Operativo del
Programa de Formalizacién para Acceso a Mercados, 1a IG (Institucion Gerenciadora) se
propuso una sccuencia de acciones, “Hoja de Ruta”, compuesta y organizada a partir del
desarrollo de tres (3) fases para la realizacion de las acciones.

Grifico 1: Fases de ejecucion del Programa

Fuente: Grafico de elaboracién propia

Las fases de e¢jecucion del programa son:

Fase 1: Arranque y Diagnéstico Situacional

Fase 2: Apoyo al Fortalecimiento de las Mipymes beneficiarias del Programa

Fase 3: Desarrollo de estrategias de sostenibilidad de las Mipymes y la Sistematizacion
del Programa.

Las fases cuentan con una correlacion légica y secuencial de acciones, sin que ello
signifique el establecimiento de estrictas etapas cronolégicas de desarrollo, pudiendo en
algunos casos coexistir algunos de los procesos sefialados.

Al momento de presentacién de este informe, se desarroll6 la Fases I y, mientras que la
Fase II se encuentra en etapa final de desarrollo.




IV. FASEI: ARRANQUE Y DIAGNOSTICO SITUACIONAL

Esta etapa tuvo por objetivos:
- Establecer los lineamientos técnicos ¢ institucionales que posibiliten la ejecuciéon
del Programa de Formalizacién para Acceso a Mercados.
- Realizar el andlisis de situacion de cada beneficiario focalizado en los ejes de
formalizacién, competitividad y sostenibilidad de sus microempresas.

El tiempo de ejecucién fue de dos meses, febrero y marzo de 2022.

Establecimiento de lineamientos técnicos del programa

Para el establecimiento de los lineamientos del programa el equipo técnico recibio la
primera semana del mes de febrero informacién bibliografica y documental de parte del
Viceministerio de Mipymes relativas al Programa. Estas documentaciones fueron:

- Ley 4457/2012 para las micro, pequerias y medianas empresas (MIPYMES) y su
Decreto reglamentario No. 11.453/2013

- Ley Presupuesto General de la Nacion y sus reglamentaciones.

- Plan Nacional de Desarrollo Paraguay 2030, en sus ejes de accion No.l)
Reduccién de pobreza y Desarrollo social y 2) Crecimiento econdmico inclusivo.

- Resolucion No 512 de fecha 09 de setiembre de 2021 por la cual se aprueba
Reglamento Operativo del Programa de Formalizacion para Acceso a Mercados
(PFAM) del Viceministerio de las Micro, pequenias y Medianas Empresas
(MIPYMES), del Ministerio de Industria y Comercio.

- Enla Resolucion No. 502 del MIC.

Tomando como insumo las documentaciones recibidas y en base a las recomendaciones
del Viceministerio de Mipymes se elabord el Plan de Trabajo que contiene los objetivos
del Programa, fases actividades, resultados esperados, hitos, cronograma y metodologia
a aplicar en el desarrollo de la consultoria, con el proposito de facilitar la coordinacion
del proceso de implementacién, asi como para definir los aspectos metodologicos que
garanticen alcanzar los resultados.

Este Plan de Trabajo fue enviado por correo electrénico por el Coordinador del Proyecto
del CIRD para su consideracién y revisiéon de parte de la contraparte del MIC.

En fecha, 09 de febrero de 2022, se realiz6 la presentaciéon del Plan de la Consultoria al
cquipo del Viceministerio de Mipymes, en sede del Salon VIP del Ministerio de Industria
y Comercio. En la reunidn, el Coordinador, realizé una presentacion de los principales
puntos del documento presentado y se recibié comentarios y recomendaciones de parte
del Viceministro Econ. Isaac Godoy y de parte del equipo técnico contraparte.
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Posteriormente, ¢l equipo técnico elaboré cl instrumento de linea de base (LB) con
indicadores del estado de formalizacién, capacidad financiera, tecnologia, activos fijos y
competitividad y los datos requeridos para los registros correspondientes y datos
relevantes a su proceso de comercializacién. Véase en el siguiente enlace:

https://docs.google.com/spreadsheets/d/1 ytWzSNWIpHMPsDCREELvie-
581ZTWTIN/edit?usp=sharing&ouid=111294629018792821386 &rtpof=true&sd=true

La linea de Base fue remitida por correo electrénico por el Coordinador del CIRD al
Viceministerio de MIPYMES la Linea de Base para su validacion.

El dia 18 de febrero de 2022 se realizo el acto de Adjudicaciéon a Microempresas, en el
salén auditorio de Ministerio de Industria y Comercio.

El mencionado acto se realizé con la presencia del ministro Luis Alberto Castiglioni , en
¢l Salén Auditorio ubicado en el cuarto piso del MIC. Ademas de invitados especiales y
autoridades de otras entidades, de organismos y de empresas, participaron también del
acto, el viceministro de MIPYMES, Isaac Godoy; el presidente Ejecutivo de la Fundacién
del Centro de Informacidén y Recursos para el Desarrollo (CIRD), Agustin Francisco
Carrizosa; el director de la Direccién Nacional de Vigilancia Sanitaria (DINAVISA),
Jorge Iliou; y representantes de todas las microempresas ganadoras y técnicos del MIC.
A continuacién del acto protocolar se entregaron los certificados de Adjudicacion a las
Mipymes y se realizé un taller de socializacion con los microempresarios para
exponerles los instrumentos y la metodologia a ser utilizados en la implementacion del
Programa.

Realizaciéon del analisis de situacion de cada beneficiario

Para relevar informaciones de fuente primarias, se realizaron visitas técnicas “in situ” a
los beneficiarios. La visita técnica “in situ” se establece como parte esencial para la
aplicacion de la linea de base y posterior seguimiento de los Planes de Formalizacién de
las Mipymes. En este proceso, es un paso fundamental para establecer una buena relacion
con el beneficiario, facilitando la consecucién de las actividades programadas.

Las visitas tuvieron varios propositos, incluyendo:

1. Aplicar la Linea de Base. Véase resultado de la aplicacién de la Linea de Base
en la siguiente carpeta del Drive:

https://drive.google.com/drive/folders/1sL93DZIV2-1kIOTh8fM f3w00BqSkk9j X ?usp=sharing

2. Identificacién de las necesidades de registros y prestaciones requeridas para la
formalizacion de la empresa.

3. Observacién de las necesidades de adecuacién de parametros segin la
formalizacién requerida




Para la realizacién de las visitas se organizd una ruta, cronograma, con fechas y los
horarios en consulta con cada beneficiario (Véase Cuadro 1). Y, teniendo en cuenta las
caracteristicas y los temas para cada visita técnica, se configur6 un contacto permanente
con los beneficiarios para evitar imprevistos y planificar el tiempo suficiente para las
entrevistas y el recorrido en las instalaciones de las Mipymes asi como resolver problemas
de 0ltima hora.

En la visita se mantiene una reunién con los representantes o propietarios de las
Mipymes, se les presenta brevemente el objetivo de la misma y se asegura que el
beneficiario comprenda todos las etapas y los procesos a seguir para la formalizacion de
la empresa en el marco del programa. Esto con el fin de evitar frustraciones, futuros
malentendidos y posibles deserciones del programa.

Posterior a la visita fue fundamental el mantenimiento de una comunicacién continua con
cada beneficiario. Esto se debe a que es necesario asegurarse de que el proceso se estd
egjecutando de acuerdo con las expectativas. Ademads, también es necesario para que sea
posible realizar la nivelacién de los deseos del microempresario con los objetivos del
Programa, haciendo que el proceso sea mas individualizado y satisfactorio.

Para el informe de la visita in situ se cont6é con un modelo de reporte facilitado por el
Viceministerio de Mipymes. Véase en el siguiente enlace:

https://docs.google.com/document/d/158Zh30USyXm-Mw-
DA62MRIM 7cYtEZSs/edit?usp=sharing&ouid=111294629018792821386&rtpof=true
&sd=truc

Verificacion de condiciones documentales
En la visita técnica se realizo la inspeccion de las condiciones documentales (Cedula
Mipymes actualizada, CCT, antecedentes judiciales y policiales, documentos

municipales) y se realiza la verificacion del estado de formalizacion ante INAN o DNVS.

En el siguiente cuadro se puede visualizar las empresas visitadas y las fechas de la
realizacion de la inspeccion.

Cuadro 1: Listado de microempresas inspeccionadas

Empresa RUC Localidad | Inspecciéon
1 | VOLKS BIER 80098321 BELLA VISTA i%ﬁ);g;
2 | JAKAAY'U 3502879 HOHENAU ;%i);ﬁ:%z
3 | HARINA DE MA{Z 4 COLONIAS 6747949 TRINIDAD ;%i;’;‘;
77/ /




1593265 NUE v FURks
4 | FLOR DORADA = ALBORADA 3/03/2022
ouE P — CAPITAN JUEVES
5 | ORODEL BOSQ ° MIRANDA 3/03/2022
CIUDAD DEL | MARTES
48
6 | GUGAS 2370995 ESTE 1/03/2022
; MIERCOLES
2496143 ASUNCION
7 | DELIBEBE 96143 23/02/2022
MARIANO
§ | KIMCHI CLUB 1080983 ROQUE MARTES
ALONSO 8/03/2022
VIERNES
9 | GREEN-K! 1182002 ASUNCION 251022022
R MIERCOLES
10 | SOL NACIENTE 3518058 ASUNCION S3 /0I5
MIERCOLES
11 | EL HARINERO 80018099 ASUNCION 2310212022
MIERCOLES
12 | LA ESTACION PIZZAS 4184255 ASUNCION sl
R MIERCOLES
13 | CUATRO FUEGOS 1161296 ASUNCION 23/02/2022
VIERNES
249012 A
14 | AMARO SANTO 90126 SUNCION 28i025055
VIERNES
E ~ T
15 | PANDIOCA 3180038 ASUNCION 58102302
. - ; VIERNES
16 | PULPA FRUTTA 3776963 ASUNCION 281022022
FERNANDO DE | VIERNES
2 i
17 | NUTRING 2069362 LA MORA 25/02/2022
MARTES
18 | ROHAYHU CAFE 4136005 SANLORENZO | (oo
DOLCE MARIA PASTELERIA DOLCE MARTES
961474
19| MARIA FIT ; ASUNCION 08/03/2022
MARTES
2 3908
0 | MADELINA ALFAJORES 3908797 LUQUE $/03/2022
MARTES
21 | FITMANIA 4410884 LUQUE
M g 8/03/2022
FERNANDO DE | MIERCOLES
22 | CENTRA ERSI ENINVER 2530856
L INVERSIONES (C ) LA MORA 9/03/2022
FERNANDO DE | MIERCOLES
~a 8 2
23 | ERGO ALIMENTOS 2955539 L& MORE 0/03/2022
. MIERCOLES
2 20976
4 | MGA MOSTO NATURAL 997661 NEMBY 0/03/2022
; : MIERCOLES
25 | ELE : 5431272
5 0S CHOCOLATES 3 YPACARAI 0/03/2022
26 | AMALTEA - LECHE DE CABRA 80106544 YAGUARON MAIETES
15/03/2022
MARTES
27 | BETECH SRL YU 113124 ASUNCION
KO 80113 SUNCIO 15/03/2022
, VIERNES
28 | MAR'Y TRADING 4051630 LIBERACION e
VIERNES
] &
29 | VILLAFRUTA 4062928 CONCEPCION A
o . SABADO
- - m; 2
30 | CAMPANA AZUCAR INTEGRAL 5249918 VILLARRICA 210412002
31 | AROME 7321680-1 ASUNCION 16/02/2022
32 | OMIMBIPA 80069550-0 ASUNCION
33 | OVERA 3.403.454-4 LUQUE 16/02/2022
I
34 | QUIMTEC 8.A 80054346-7 CIUDAD  DEL | /03022

ESTE

10



A continuacién, se presenta una sintesis de la descripcién de la situacion inicial de cada
microempresa visitada que se reporté en los informes de disefio de los Planes de
Formalizacién':

V. ANALISIS DE LA SITUACION INICIAL DE LAS
MICROEMPRESAS BENEFICIARIAS

FOA

¢ ““ﬁét
?_

1. Empresa: VOLKS S.R.L. (VOLKS BIER)

1.1. Breve descripcion de la empresa

VOLKS S.R.L es una microempresa ubicada en Bella Vista (Itaptia) que se dedica a la
elaboracion de cervezas Artesanales. Actualmente estan produciendo 9 estilos, entre los
cudles se destacan la Ka'a bier, la cerveza de vino y esta desarrollando una receta para
elaborar una cerveza de mandioca.

Ofrece visitas guiadas en la fabrica a turistas y personas que quieran conocer mas sobre
las cervezas artesanales. Durante la visita ofrecemos degustacion de su produccion de
cervezas y una picada con productos artesanales ahumados de la zona.

La empresa cuenta con una ubicacion estratégica sobre la Ruta Internacional N°6 Doctor
Juan Ledn Mallorquin lo cual facilita la visualizacidén, ademas a 100mts de la fabrica se
encuentra Mate Roga, punto de informacion turistica del distrito.

Vease mas en:

@ @volksbierpy

! Los informes extendidos sobre cada microempresa se pueden encontrar en la carpeta Drive del
Programa en el siguiente link:
https:/drive.coogle.com/drive/folders/INfK VaLtYLa6qemOFzc520zMBuuS3nEfMm?usp=sharing




0 https://www.facebook.com/VolksBierPy

1.2. Infraestructura, instalaciones y maquinarias

La planta industrial de la empresa cuenta con el registro de RE, las instalaciones estan
bajo las normas de salubridad.

La empresa cuenta con olla de maserado, olla de coccién, filtro y fermentadores para la
elaboracion de las cervezas, una vez terminado el producto va a barriles para su posterior
carbonatacién dentro de la cdmara de frio, luego de dicho proceso se procede al
embotellado.

1.3. Tramites con INAN:

No requiere tramites con ¢l INAN-MSPyBS. Cumple con la Res. 213/2019 (Habilitacion
de R.E.) Se debe actualizar el manual BPM, en cuanto a los requerimientos nuevos de los
equipos con los que va contar. Actualizar el procedimiento de limpieza, y el flujograma
de proceso con las nuevas maquinarias.

1.4. Observaciones R.E.:

Se debe realizar el seguimiento virtual de los presupuestos, y actualizacién del plan de
inversién presentado inicialmente. Luego verificar las maquinarias necesarias, y hacer
comparativo de presupuestos, de acuerdo a las especificaciones técnicas requeridas por la
empresa. Por ultimo se debe realizar la verificacién de la puesta en marcha de las
maquinarias nuevas y los planos, y mejoramiento del piso, con la pintura adecuada.

1.5. Proéxima visita R.E.:

La proxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,
de acuerdo a la aprobacion de los presupuestos y despacho e instalacién de maquinas
nuevas.

1.6. Observaciones R.S.P.A.:

La empresa ya cuenta con RSPA de ciertos estilos de cervezas que comercializan
actualmente. No requiere presentacion de nuevos estilos de cerveza, de acuerdo a la visita
técnica realizada. (inicial).
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2. Empresa: JAKA'AY'U

2.1. Breve descripcion de la empresa

Es una microempresa unipersonal que elabora combinaciones para el mate con hierbas
medicinales trabajando con materia prima estrictamente seleccionada, de productores
locales, priorizando siempre la calidad.

Realiza fraccionado de estas hierbas en pricticos empaques para su uso cotidiano, en
diferentes presentaciones, identificados con nombres autéctonos del idioma guarani,
entrelazando la cultura del mate con las emociones que nacen con esta tradicion.
Incorpora en su produccién la combinaciéon de hierbas para el Gin Tonic, en una
presentacion funcional para quienes gustan de esta bebida.

Manufacturan ademas: Dispensador para hierbas o yerba de cuero y arpillera, materos de
porongo tratado por la comunidad mbya guarani.

Asi mismo, preparan Souvenir para eventos o regalos empresariales, utilizando
creativamente las hierbas medicinales.

La microempresa se encuentra ubicada en una zona turistica, a escasos kilometros de la
capital de la yerba mate.

Ver mas en:
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0 https://www.facebook.com/adictosalmatepy

2.2. Infraestructura, instalaciones y maquinarias

La empresa cuenta con un local de 9,5 m x 4,5 m construido con material cocido, para
area de atencion al cliente y area de produccion.

Se dispone de una camara de vigilancia en el drea de atencién al cliente y produccion;
bafio para el area de personal, lavatorio de herramientas de trabajo, mesada de madera
con cajones, estantes de almacenamiento de stock de 2.40 m x 2.40 x 50 cm , mesa de
chapa de hierro de 1.50 * 2m.

Entre sus maquinarias se registran:

e Dos deshidratadores

e 6 recipientes con tapa hermética
e Una cuchara de mezcla

e Una notebook

e Una guillotina

e Una impresora

e 1 balanza digital

2.3. Tramites con INAN:

La empresa requiere realizar tramites con el INAN-MSPyBS para cumplir con la Res.
213/2019 (Habilitacién de R.E.)

El Costo de la habilitacién seria: - inspeccién: Gs. 900.000.-; Categoria: 450.000.-;
Actividad (fraccionador y elaborador): 1.200.000.- Total: 2.550.000.- (Costo MICRO
EMPRESA: Gs. 1.275.000.-). Deben tener el manual BPM, el flujograma de proceso de
todos los productos que la empresa procesa.

El plano actualizado y la patente comercial del lugar donde procesan los alimentos.
(actualmente un espacio independiente a la casa donde viven los propietarios).

2.4. Observaciones R.E.:

La empresa requiere el Registro de establecimiento. En maquinaria necesitan equipos
deshidratadores, modificaciones edilicias, ya que actualmente usan en produccion
mesadas de madera, estantes de madera, y el espacio es pequefio para su produccion
actual. Se les recomendé solicitar otros equipos, como deshumidificador y medidor de
humedad ambiente por la sensibilidad de los productos que fraccionan y elaboran.

15




2.5. Seguimiento R.E.:

Se debe realizar el seguimiento virtual de los presupuestos, y la inspeccion del INAN
(cronograma) del plan de inversion presentado inicialmente.

Posteriormente se debe verificar las maquinarias necesarias, y hacer comparativo de
presupuestos, de acuerdo a las especificaciones técnicas requeridas por la empresa, y ver
los detalles de la inspeccion de R.E. nuevo (en caso de presentar PLAN DE ACCION
CORRECTIVA - PAC). Por ultimo se debe realizar la verificacién de la puesta en marcha
de las maquinarias nuevas y los planos, y habilitacion sanitaria (R.E.) nuevo.

2.6. Proxima visita R.E.:

La proxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,
para verificar las mejoras y habilitacion sanitaria (R.E.) nuevo.

16
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Pre-cocida e Hidratada

© 0985 183 488 @ 0985 108 988
© 0775 232 835

3. Empresa: HARINA DE MAIZ 4 COLONIAS.

3.1. Breve descripcion de la empresa

La microempresa 4 Colonias se especializa en la elaboracién de harina de maiz a partir
de la precoccién del maiz blanco. La materia prima proviene de productores locales del
departamento de Itapiia y la misma pasa por dos procesos de seleccidén artesanales.
Sumado a la técnica de molienda y tamizado, les permite lograr un producto artesanal con
la textura y sabor que las familias paraguayas desean en sus comidas tipicas.

La fabrica de Harina de maiz 4 Colonias se encuentra en Trinidad, distrito de Itapta, a 50
metros de la Ruta VI en el Km. 36,5. La localizacion cercana a la Ruta VI permite contar
con un camino de todo tiempo, en una zona del pais caracterizada por la produccién
agricola, lo cual facilita la oferta de la materia prima; maiz blanco, asi como la
comercializaciéon de la harina de maiz, en supermercados locales

Ver mas en:

Q https://www.facebook.com/harinadcolonias

3.2. Infraestructura, instalaciones y maquinarias

Actualmente para la elaboracién de harina de maiz 4 Colonias, la microempresa cuenta
con un recinto de 61 m2, de los cuales 38 m2 corresponden a la zona de producciéon y
almacenamiento del producto final, en donde se sithan los siguientes mobiliarios y
maquinas:

e Un molino de frotacién con tamiz giratorio integrado con capacidad de
produccién de 38-40 kg de harina de maiz artesanal por hora.
Cscar C:A/
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e Un molino de mismas caracteristicas del item anterior, pero con capacidad de
produccién de 10-12 Kg de harina de maiz por hora.

e Un molino de martillos para la elaboracién de harina de maiz integral con
capacidad de produccién de 40 Kg por hora.

e 3 freczer para almacenamiento de materia prima cocida y producto terminado.

e 2 modulos de estantes tipo rack.

¢ Una mesa de trabajo grande.

e Una mesa movil para apoyo de balanza.

e Una selladora a pedal.

e Cocina a gas con olla de 20 litros y carro para retiro seguro del colador de la olla
cuando se realiza la coccion del maiz.

e Pileta de lavado de utensilios.

e Pileta de acero inoxidable para lavado de materia prima.

e Un mueble mostrador.

e 23 m2 del recinto correspondian anteriormente a la zona de almacenamiento de la
materia prima (granos de maiz blanco) pero actualmente se encuentra ocupada por
una maquina. La maquina es un secador que debe ser colocado en el espacio de
20 m2, el cual atin no se encuentra acondicionado para el trabajo de produccion
de alimentos.

e Para el almacenamiento de la materia prima se cuenta con 7 tanques plasticos de
capacidad 700 kg con jaula metélica, patas de acero y graneleras para dispensar
los granos, también 3 tanques plasticos con tapa hermética de 100 kg de capacidad
cada uno.

3.3. Tramites con INAN:

Si requiere tramites con el INAN-MSPyBS para cumplir con la Res. 213/2019
(Habilitacion de R.E. - actualizacion de reas de trabajo) El Costo de la habilitacion seria:
- inspeccion: Gs. 900.000.- Total: 900.000.- (Costo MICRO EMPRESA: Gs. 450.000.-).

La microempresa debe contar con ¢l manual BPM actualizado, el flujograma de proceso
de todos los productos que la empresa procesa actualizado y el plano actualizado
(actualmente un espacio independiente a la casa donde viven los propietarios y donde
tienen un taller mecanico que se realizardn modificaciones).

34. Observaciones R.E.:

La empresa cuenta con Registro de establecimiento vigente (hasta agosto/2026). Se deben
instalar areas de trabajo en el tinglado donde esta el taller mecdnico actualmente. (zona
de almacenamiento y maquinaria).

3.5. Seguimiento R.E.: o T L
L
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Se debe realizar el seguimiento virtual de los presupuestos, y la inspeccion del INAN
(cronograma) del plan de inversion presentado inicialmente. Luego verificar las obras de
actualizacion de areas de trabajo y ver los detalles de la inspeccion de R.E. actualizacion
(en caso de presentar PLAN DE ACCION CORRECTIVA - PAC). Por ultimo se debe
realizar la verificacion de la actualizaciéon de R.E. y los planos, y los equipos puestos en
nuevas zonas de trabajo.

3.6. Proxima visita R.E.:

La proxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,
para verificar las mejoras y habilitacion sanitaria (R.E.) nuevo.
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4. Empresa: FLOR DORADA

4.1. Breve descripcion de la empresa

Flor Dorada es una empresa que produce, acopia, fracciona y comercializa miel de abeja
y productos de la colmena entre ellos propdleos y cera.

El emprendimiento cuenta con una planta de procesamiento, acopio y fraccionado de
productos Apicolas (miel cera, propéleos) encargada de dar apoyo y servicios a propios
y productores de la Asociacién Departamental de productores Apicolas de Itapia en
capacitacion, formaciéon de productores, formalizacion, agremiacion, logistica de
cosecha, gestion de comercializacion, eslabén importante en la cadena de valor Apicola
de Itapua, generando espacios para el crecimiento y desarrollo de la Apicultura familiar
regional.

Esta empresa estd situada en la Cuidad de Nueva Alborada, en area rural con mas de 50
hectareas de cerros, bosques y arroyos que surcan la propiedad y a 35 km de la ciudad
de Encarnacién y a 35 km de las Colonias Unidas Trinidad, Hohenau, Obligado y Bella
vista.

Ver mas en:

ﬁ https://www.facebook.com/Fl0rDorada/

4.2. Tramite con SENACSA:




Si requiere tramites con ¢l SENACSA-MSPyBS para cumplir con la Habilitacion
Sanitaria Anual. Costos ver en plan de inversién. El vencimiento de la habilitacién de
SENACSA-MSPyBS es cada MARZO.

4.3. Observaciones R.E..INAN:

La empresa cuenta con Registro de establecimiento vigente. Cumple con los requisitos de
INAN-MSPyBS, Res. 213/2019 (Habilitacién de R.E.) En caso de modificacién del
proceso de produccion de la miel, la empresa debe actualizar los flujogramas de proceso
de elaboracién y solicitar una inspeccién de chequeo de las nuevas maquinarias y sistema
de trabajo.

Para la actualizacion también se debe hacer en el MANUAL de BPM (procedimiento de
elaboracidn, y procedimiento de limpieza), ademas de la actualizacion de planos de areas
con los nuevos equipos de trabajo.

La empresa solicita equipos de aire acondicionado para lugar de estacionado de miel
(barriles), ademas de equipos pasteurizacién de miel, y bomba de 2 hp para traspaso de
micl entre 2 areas, ademas de una mesada inoxidable de trabajo de productos terminados
(para etiquetado)

4.4. Seguimiento R.E..INAN:

Se debe realizar el seguimiento virtual de los presupuestos, y la inspeccion del INAN
(cronograma) del plan de inversion presentado inicialmente. Luego verificar la ficha
técnica de equipos y ver los detalles de la inspeccion de R.E. actualizacion (en caso de
presentar PLAN DE ACCION CORRECTIVA - PAC). Por ultimo se debe realizar la
verificacién de la actualizacion.

4.5. Préxima visita R.E.:

La préxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,
para verificar las mejoras y habilitacion sanitaria (R.E.) nuevo.
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5. Empresa: ORO DEL BOSQUE

5.1. Breve descripcion de la empresa

Miel oro del bosque es una empresa joven y creativa que nace en junio 2020 en medio de
la pandemia, dedicada a la comercializacién de miel de abeja 100% natural de una
produccién familiar ubicada en los bosques de puerto Samuhu, Nueva Alborada-Itapua,
denominada capital de la miel de abeja.

Su objetivo es comercializar miel natural en todo el pais, brindando asi fuentes de trabajo
en la localidad, cumpliendo los estandares de calidad en tiempo y forma con los clientes.

El centro de envasado y venta se encuentra en una zona estratégica ubicada sobre ruta
PY6 lo que facilita la comercializacion y la publicidad.

Ver mas en:

% https://orodelbosque.principalwebsite.com/

0 https://www.facebook.com/miclorodelbosquepy/

5.2. Infraestructura, instalaciones y maquinarias

Actualmente la microempresa opera dentro de una vivienda familiar. No cuentan con
maquinarias y el ambiente de produccién es muy pequefia ya que solo disponen de un
area de 3 x 3 metros, lo que limita el stock de materia prima y por lo tanto la produccion,
ya que todo el proceso funciona en esa misma area.

5.3. Tramite con INAN:
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Si requiere tramites con el INAN-MSPyBS para cumplir con la Res. 213/2019
(Habilitacion de R.E.) El Costo de la habilitacién seria: - inspeccién: Gs. 900.000.-;
Categoria: 450.000.-; Actividad (elaborador): 600.000.- Total: 1.950.000.- (Costo
MICRO EMPRESA: Gs. 975.000.-). Deben tener el manual BPM, el flujograma de
proceso de los productos que la empresa procesa. El plano actualizado y la patente
comercial del lugar donde procesan los alimentos. (actualmente un espacio independiente
a la casa donde viven los propietarios).

5.4. Observaciones R.E.:
La empresa requiere el Registro de establecimiento.

En cuanto a maquinarias necesitan al menos un centrifugo manual (recomendado), y
dosificadora, ademés de barriles para estacionado de la miel, asi como un ambiente
adecuado (aire acondicionado regulado en temperatura y humedad).

El plano tiene que cotejar las areas de trabajo y salén de ventas que desean los
propictarios. Deben adecuar un 4rea de la casa (estacionamiento) para poder trabajar.
Ademas de la habilitaciéon de INAN-MSPyBS, requiere de la habilitacién anual de
SENACSA-MSPyBS.

5.5. Seguimiento R.E.:

Se debe realizar el seguimiento virtual de los presupuestos, y la inspecciéon del INAN
(cronograma) del plan de inversién presentado inicialmente. Luego verificar las obras
nuevas de areas de trabajo y ver los detalles de la inspeccion de R.E. nuevo (en caso de
presentar PLAN DE ACCION CORRECTIVA - PAC). Por ultimo se debe realizar la
verificacion del R.E. nuevo con los planos, y los equipos en las zonas de trabajo

5.6. Proxima visita R.E.:

La proxima visita s¢ debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,
para verificar las mejoras y habilitacion sanitaria (R.E.) nuevo
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EL AUTENTICO HELADD ARTESANAL

6. Empresa: GUGAS
6.1. Breve descripcion de la empresa

Es una microempresa de Ciudad del Este que fabrica helados artesanales, paletas con
relleno (dulce de leche, leche condensada y frutas). Vende al por mayor, otorgandole al
cliente un producto con una buena calidad, rentabilidad y de salida rapida. Los clientes
son duefios de pequefias empresas como fruterias, heladerias, restaurantes.

Tiene como meta es conseguir colocar sus productos en Supermercados, o cadenas de
restaurantes a nivel pais.

El establecimiento estd en una zona poblada, estratégicamente posicionada entre las
ciudades vecinas (Hernandarias, Minga Guazu y Presidente Franco) lo cual facilita la

entrega de los productos y la compra de insumos.

Ver mas en:

0 https://www.facebook.com/eugashelados/

6.2. Infraestructura, instalaciones y maquinarias

Durante la visita técnica se relevo que pa empresa cuenta con una oficina administrativa
climatizada, Filtro Sanitario (4rea de lavado de mano, bafios sexados, vestidor), area de
lavado de utensilios, depésito, area de pesado climatizada, Pre- Camara y Camara de frio
(-25 grados), area de produccién climatizada, paso de esclusa y salida de emergencia.

Maquinas:

e Licuadora industrial de 25 litros.
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Maquina de helados a alcohol horizontal.
Selladora de envoltorios.

5 congeladoras.

Un generador de 24kva.

6.3. Tramite con INAN:

No requiere tramites con el INAN-MSPyBS. Cumple con la Res. 213/2019 (Habilitacion
de R.E.) Se debe actualizar el manual BPM, en cuanto a los requerimientos nuevos de los
equipos con los que va contar. Actualizar el procedimiento de limpieza, y el flujograma
de proceso con las nuevas maquinarias.

6.4. Observaciones R.E.-INAN:

La empresa cuenta con Registro de establecimiento vigente. Cumple con los requisitos de
INAN-MSPyBS, Res. 213/2019 (Habilitacion de R.E.) En caso de modificacion del
proceso de producciéon del helado palito o a granel (por las nuevas maquinarias) la
empresa debe actualizar los flujogramas de proceso de elaboracién y solicitar una
inspeccién de chequeo de las nuevas maquinarias y sistema de trabajo. La actualizacion
también se debe hacer en el MANUAL de BPM (procedimiento de elaboracion, y
procedimiento de limpieza), ademas de la actualizacién de planos de &reas con los nuevos
equipos de trabajo.

6.5. Seguimiento R.E.-INAN:

Se debe realizar el seguimiento virtual de los presupuestos, y la inspeccién del INAN
(cronograma) del plan de inversion presentado inicialmente. Luego verificar la ficha
técnica de equipos y ver los detalles de la inspeccion de R.E. actualizacion (en caso de
presentar PLAN DE ACCION CORRECTIVA - PAC). Por ultimo se debe realizar la
verificacion de la actualizacion de R.E. y los planos, y los equipos puestos en nuevas
zonas de trabajo.

6.6. Proxima visita R.E.-INAN:

La préoxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,
para verificar las mejoras y habilitacién sanitaria (R.E.) nuevo
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7. Empresa: DELIBEBE

7.1.  Breve descripcion de la empresa

Es la primera empresa paraguaya que produce alimentos infantiles saludables con el
proposito promover la nutricién infantil saludable a través de la elaboracién de alimentos
con ingredientes naturales y sin conservantes, envasados con tecnologia.

Segiin su pagina web, la empresa cuida el aporte nutricional requerido en cada etapa y
envasa sus productos con altos estandares de calidad y tecnologia.

En Delibebé & Kids quiere facilitar las tareas de los padres de hoy en dia, ofreciéndoles
opciones de alimentos infantiles practicos y saludables a su alcance.

Se cred en el afio 2018 a partir de la necesidad del mercado de alimentos naturales
dirigidos a nifios.

La microempresa Delibebé & Kids es una empresa Unipersonal que se encuentra
operando en la Ciudad de Fernando de la Mora. Cuenta con varias lineas de productos
entre ellas: Primeros bocados, bebés en crecimiento y primera infancia.

Tiene una antigiedad de mas de cuatro afios en el Mercado y tienen 4 personas operando
en la microempresa, incluyendo la propietaria.

Ver mas en:

https://orodelbosque.principalwebsite.com/

0 https://www.facebook.com/mielorodelbosquepy/




7.2.  Infraestructura, instalaciones y maquinarias

En la actualidad cuentan con el Registro de Establecimiento en la ciudad de Asuncidn en
el Barrio Hipodromo. N° 2496143/4 en un espacio de 12 m2. Sin embargo, al proyectar
la mudanza a otro local se estaria gestionando un nuevo Registro de Establecimiento.

Actualmente cuentan con las siguientes maquinarias:

e 2 congeladores de 540L
e 1 heladera de 240 Litros
e 1 abatidor de temperatura
e 1 horno de 4 bandejas

e 1 Mesada con bacha

e 1 procesador industrial

e 1 envasadora al vacio

e | mesadita

7.3. Tramite con INAN:

Si requiere tramites con el INAN-MSPyBS para cumplir con la Res. 213/2019
(Habilitacion de R.E.) El Costo de la habilitacién seria: - inspeccién: Gs. 400.000.-;
Categoria: 450.000.-; Actividad (claborador): 600.000.- Total: 1.450.000.- (Costo
MICRO EMPRESA: Gs. 725.000.-). Deben tener el manual BPM, el flujograma de
proceso de los productos que la empresa procesa. El plano actualizado y la patente
comercial del lugar donde procesan los alimentos. (actualmente un espacio independiente
a la casa donde viven los propietarios) Una edificacion en la planta mas alta.

7.4. Observaciones R.E.:

La empresa requiere el Registro de establecimiento. En maquinaria necesitan colocar en
plano las diferentes areas de acuerdo al proceso respetando los flujos que no se
entrecrucen. (recomendado), ya disponen de gran parte de la maquinaria que serd
trasladada del lugar donde estan procesando ahora, para poder adecuar al area mayor
donde quieren instalarse. Daran de baja la habilitacién actual, donde alquilan, para poder
trabajar en un area mayor y propia. Requiere la habilitacion R.E. (INAN).

7.5. Seguimiento R.E.:

Se debe realizar el seguimiento virtual de los presupuestos, y la inspeccién del INAN
(cronograma) del plan de inversién presentado inicialmente. Luego verificar las obras
nuevas de areas de trabajo y ver los detalles de la inspeccion de R.E. nuevo (en caso de
presentar PLAN DE ACCION CORRECTIVA - PAC). Por ultimo se debe realizar la
verificacién del R.E. nuevo con los planos, y los equipos en las zonas de trabajo.

7.6. Proxima visita R.E.:



La préxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,
para verificar las mejoras y habilitacion sanitaria (R.E.) nuevo.

A
/ (‘/Jl'l
L
./—- ¥
QsegrF* plomek
~Fundacidn CIRD



43

ayid uoidepun

ofeqes) op seale
esauduz zz0zv0"0¢ | zzoz €0 TE seaanu uod souejd ap UQIIRIUASAI]
ofeqen
esaidw3 7202'50°0¢ | zzoz'so'To |2P seale seAsnu ap eyaiew ua sepand
esaidw3y 220Z2'#0'0E | 2z0zZ’€0'1E sojsandnsaid ap ugpejussald
esaiduiy ZZ02'v0°0f | 220T°€0°TE eueuinbew ap ojuajuwerofs|y
esaidwy | 2202'v0'0E | 220Z°€0°TE 34 - SAAJSW-NYNI [9p ugpdadsu]
esaidw3 | zz0Z'P0O'0E | 220T°€0°TE *3°d - T 0103A0Hd
esaudw3 | Zz0Z'P0'0E | 220T°€0°TE selofaw 3p ueld ap opIU]
esaidwy | 2202°€0°T1€ | 2€202°€0°92 (Nv1d) selofaw ap UQPRIUSSAI
esaiduy | zz0z'€0°SZ | 220Z°20°S¢ sajep|u) selofaul ap sealel
sope) 11 | €20e'20°SZ | 220T°20°ET (RIS
E sope) ] | ¢202’'S0'0E | 2Z0Z°20°ET TVIDINI VdV.13
uogezijeu oyl

elulolelelalalalel v|e|elelalale]e|a|n|a| oesa | opeussy [TV omss eate) ef 3p aiqwon
o1inc OINNC OAV gy 0ZY¥vi £¥196bZ TOMY 7z0z oljn( TSSPEPATIIE P [eurd
whice  TUgEISUSUTEYISY . L WL1dvD TAVATTYS0T | 3g3a113q TesaIdury 2202 071e}) TSSPERTAITIE 3P 0PI

SSTAVAIALLDY dd VAVIOONOYD  “L'L




8. Empresa: KIMCHI

8.1. Breve descripcion de la empresa

Es una empresa especializada en alimentos de estilo asidtico y por el momento mas
especialmente coreano. La empresa €s de inmigrantes con radicaciéon en Paraguay desde
1976 y sus propictarios conocen perfectamente la gastronomia paraguaya y coreana por
lo que su comida contribuye a mejorar la variedad y calidad de la dieta paraguaya dado
que la comida oriental se caracteriza por el uso de verduras y fermentos que son muy
saludables.

Elabora alimentos frescos y congelados que actualmente se comercializan en algunos
puntos de ventas.

Tiene una antigiiedad de més de un afio en el Mercado y tienen 5 personas operando en
]a microempresa, incluyendo el propietario.

La actividad de elaboracién de los alimentos se desarrolla dentro de un espacio exclusivo
del domicilio particular, que ya cuenta con el Registro de Establecimiento (RE). En este
lugar trabajan 3 mujeres y 2 hombres.

La microempresa cuenta con un profesional Regente que hace el asesoramiento técnico
del proceso productivo y cuidado del cumplimiento de las normas establecidas por el ente
rector (INAN).

Se encuentra operando en la Ciudad de Mariano Roque Alonso, en su local propio, donde
realiza la elaboracion de sus productos, y cuenta con un local alquilado en la Ciudad de
Luque, para sus actividades de ventas al piblico y distribucién de sus productos. ,




Ver mas en:

© www kimchiclub.com.py

0 https://www.facebook.com/Kimchiclubpy

8.2. Infraestructura, instalaciones y maquinarias

Actualmente el 4rea de produccién se realiza en su local propio en un area destinada
exclusivamente para tal efecto en la ciudad de Mariano Roque Alonso y el area de ventas
y distribucién opera en la oficina alquilada y esta ubicada en la ciudad de Luque. El plan
a futuro es unificar todo en un solo lugar.

El 4rea de produccion esta dividida en dos secciones, separadas por una puerta de blindex,
en una zona limpia (elaboracién de alimentos) y zona sucia (limpieza de verduras). Esta
ultima esta conectada al patio amurallado y que a su vez cuenta con portén eléctrico y
que se utiliza para el ingreso de la materia prima.

En cuanto a equipamientos principales se cuenta con una mesada de lavado de acero
inoxidable con dos bachas, donde se realiza el lavado de las verduras, dos mesadas de
acero inoxidable, un visicooler, dos freezers horizontales y un freezer vertical, una
envasadora al vacio, una cortadora de fiambres, una licuadora industrial de baja
revoluciéon y una cocina a gas. Cf. Anexo 1 (Equipamiento actuales)

Actualmente se utiliza un espacio alquilado para el area de oficinas y ventas. La misma
cuenta con una heladera tipo doméstica, un visicooler y un freezer vertical donde se
almacenan los productos a ser vendidos. Desde este local también se realiza la
distribucién de los productos.

8.3. Tramite con INAN:

Si requiere tramites con el INAN-MSPyBS para cumplir con la Res. 213/2019
(Habilitaciéon de R.E.) El Costo de la habilitacién seria: - inspecciéon: Gs. 400.000.-;
Categoria: 450.000.-; Actividad (elaborador): 600.000.- Total: 1.450.000.- (Costo
MICRO EMPRESA: Gs. 725.000.-).

Deben tener el manual BPM, el flujograma de proceso de los productos que la empresa
procesa. El plano actualizado y la patente comercial del lugar donde procesan los
alimentos. (actualmente un espacio independiente a la casa donde viven los propietarios).
Se realizaran modificaciones edilicias al lugar ya habilitado, es por eso que se necesita
realizar una nueva inspeccion del INAN-MSPyBS para verificacion del lugar.

8.4. Observaciones R.E.:
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La empresa requiere el Registro de establecimiento. En maquinaria necesitan mesada de
inox, lavadora semi automatica para procesamiento de vegetales, envasadora para
productos sélidos viscosos o semi solidos, equipo de frio para producto terminado. Estos
seran para cl 4rea nueva que quieren re acondicionar. (area de recepcion de mercaderias)

8.5. Seguimiento R.E.:

Se debe realizar el seguimiento virtual de los presupuestos, y la inspeccién del INAN
(cronograma) del plan de inversién presentado inicialmente. Luego verificar las obras
nuevas de areas de trabajo y ver los detalles de la inspeccion de R.E. nuevo (en caso de
presentar PLAN DE ACCION CORRECTIVA - PAC). Por tultimo se debe realizar la
verificacién del R.E. nuevo con los planos (4reas de trabajo), y los equipos en las zonas
de trabajo.

8.6. Proxima visita R.E.:

La proxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,
para verificar las mejoras y habilitacién sanitaria (R.E.) nuevo.
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9. Empresa: GREEN-K!

9.1. Breve descripcion de la empresa

Green-K! Elabora productos 100% naturales. Libre de quimicos; sin conservantes, sin
aditivos, crudos, sin gluten, sin lactosa, veganos y aptos para todo tipo de personas.
También elabora alimentos y bebidas Probiéticas.

La microempresa GREEN_K responde a las necesidades diarias de una buena
alimentacion ya que diariamente se convive con la mala alimentacion, la baja nutricién
que aporta lo que se ingiere y la sobre abundancia de productos chatarra en las géndolas.

Por ello, la microempresa busca ofrecer alternativas sanas y nutritivas en la alimentacién
cotidiana, para reemplazar el consumo de las gaseosas y promover habitos alimenticios
saludables. elaboramos productos saludables y vigorizantes, 100% naturales, crudos, sin
conservantes, sin gluten y aptos para todos.

Los productos de mayor impacto son la KOMBUCHA y el KEFIR, dos bebidas
probidticas, de fermentacidén natural, refrescantes y energizantes, que le aportan de
manera natural a nuestro organismo vitaminas, minerales, antioxidantes, oligoelementos
y &cidos esenciales

La microempresa se encuentra en Barrio San Pablo, Asuncién. A cuadras del Mercado
Central de Abasto y varios Supermercados, lo que facilita enormemente la adquisicién de
productos ya que utilizan frutas y verduras frescas para la produccion. Igualmente, estan
cercanos a la mayor cantidad de tiendas a las cuales proveen y/o podrian proveer, y
también a cuadras de del operador logistico de distribucién en el interior, lo que hace muy
facil y oportuno el retiro y envio de los productos al interior incluso durante la noche
Ver mas en:

0 www.fb.com/GreenK.py




9.2. Infraestructura, instalaciones y maquinarias

Las instalaciones son propias. Se ha adecuado partes de la vivienda familiar netamente a
la produccién y fueron ampliando seglin la necesidad, disponen de amplitud de espacio
para crecer. Cuentan con 60 fermentadores de vidrio 8 fermentadores de presion de acero
inoxidable, mesadas de acero inoxidable, 4 equipos de frio, electrodomésticos varios,
menajes y utensilios, un depdsito de fermentacion, un lavadero, una sala de produccion,
un depésito de botellas y un area de recepcion y despacho de mercaderias.

9.3. Tramite con INAN:

Si requiere tramites con el INAN-MSPyBS para cumplir con la Res. 213/2019
(Habilitacién de R.E.) El Costo de la habilitacién seria: - inspeccion: Gs. 400.000.-;
Categoria: 450.000.-; Actividad (elaborador): 600.000.- Total: 1.450.000.- (Costo
MICRO EMPRESA: Gs. 725.000.-). Deben tener el manual BPM, el flujograma de
proceso de los productos que la empresa procesa. El plano actualizado y la patente
comercial del lugar donde procesan los alimentos. (actualmente un espacio independiente
a la casa donde viven los propietarios). Se realizaran modificaciones edilicias al lugar ya
habilitado, es por eso que se necesita realizar una nueva inspeccion del INAN-MSPyBS
para verificacién del lugar.

9.4. Observaciones R.E.:

La empresa requiere el Registro de establecimiento. Se realizaran modificaciones
edilicias de agrandar la zona de produccion de bebidas fermentadas. El 4rea que se
pretende utilizar es zona de recepcidn de mercaderias, que anteriormente era
estacionamiento de vehiculos. Se debe reacondicionar el area, y aislar. Entre los equipos
mas importantes se detallan los dos fermentadores conicos propio para el trabajo con el
producto (origen Brasil), y una sanitizadora de botellas eléctrica que mejorara el proceso
y la higiene del trabajo. A futuro, quieren instalar una cdmara frigorifica para el
almacenamiento adecuado del producto terminado, actualmente se almacenan en
heladeras verticales refrigeradas.

9.5. Seguimiento R.E.:

Se debe realizar el seguimiento virtual de los presupuestos, y la inspecciéon del INAN
(cronograma) del plan de inversidon presentado inicialmente. Luego verificar las obras
nuevas de areas de trabajo y ver los detalles de la inspeccién de R.E. nuevo (en caso de
presentar PLAN DE ACCION CORRECTIVA - PAC). Por ultimo se debe realizar la
verificacion del R.E. nuevo con los planos (areas de trabajo), y los equipos en las zonas
de trabajo.

9.6. Proxima visita R.E.:

La préxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,
para verificar las mejoras y habilitacion sanitaria (R.E.) nuevo. '
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(D) @solnacientepy
(© 0981-381408 Q
Lambaré, Paraguay

solnaciente.ecologico@gmail.com - " 4 Amador de Montoya 1530 ¢/ Tajy

10. Empresa: SOL NACIENTE

10.1. Breve descripcion de la empresa

La empresa Sol Naciente se dedica al procesamiento y elaboracién de alimentos
congelados a base de hortalizas, sean estas legumbres y verduras. Su primera propuesta
son las hamburguesas con16 variedades como ser garbanzos, lentejas, zapallos, calabazas,
espinacas, acelga, poroto feijao, quinoa, entre otras.

Sol Naciente busca llegar a los clientes y potenciales clientes con una propuesta de
alimentacion variada y saludable, no tiene intencién de competir con alimentos derivados
de animales, mas bien lo que busca es complementar la dieta diaria y poner a
conocimiento de las personas que las hortalizas también se pueden consumir de manera
rapida, facil, y con ello aportar los nutrientes necesarios que estos productos que
provienen directamente de la tierra, producto del esfuerzo de muchos compatriotas lo
proveen.

La empresa estd ubicada en la zona de la terminal de 6mnibus, considerada estratégica ya
que permite llegar a varios puntos de Asuncion y gran Asuncion como la zona céntrica,
Lambaré, Villa Elisa, Luque, Fernando de la Mora, que son los puntos donde estan
ubicados la gran mayoria de los clientes y potenciales clientes.

Ver mas en:

0 https://www.facebook.com/solnacientepy/

10.2. Infraestructura, instalaciones y maquinarias




Sol naciente cuenta con un espacio de 45 mts. cuadrados aproximadamente, exclusivo
para la elaboracién de sus productos, las paredes estdn azulejadas hasta la altura
reglamentaria en gran parte del establecimiento y en las faltantes cuentan con pintura
lavable, tambi¢n los espacios por encima de los azulejos estén totalmente pintados con la
pintura reglamentaria. Cuentan con dos bachas de inoxidables para la limpieza de los
productos a procesar, mesadas azulejadas para la manipulacion de materias primas,
contamos con una mesa de acero inoxidable para el procesamiento y otra de madera con
forro pléastico para el formado y envasado de los productos. En lo que respecta a
maquinarias cuentan con 2 congeladores horizontales de 520 Its. para almacenamiento de
productos, 2 congeladores verticales, uno de 300 Its y otro de 280 lts. cuentan ademas de
maquinarias como un triturador de vegetales, una cocina industrial de 4 hornallas, una
amasadora-mezcladora de 25 lts. una olla tipo marmita de 150 Its. moldes para el formado
de las hamburguesas, utensilios varios como cuchillos, tablas de picar, espatulas,
bandejas, y otros enseres para la elaboracién de los productos.

10.3. Trimite con INAN:

Si requiere trdmites con el INAN-MSPyBS para cumplir con la Res. 213/2019
(Habilitacion de R.E.) El Costo de la habilitacién serfa: - inspeccion: Gs. 400.000.-;
Categoria: 450.000.-; Actividad (elaborador): 600.000.- Total: 1.450.000.- (Costo
MICRO EMPRESA: Gs. 725.000.-). Deben tener el manual BPM, el flujograma de
proceso de los productos que la empresa procesa. El plano actualizado y la patente
comercial del lugar donde procesan los alimentos. (actualmente un espacio independiente
a la casa donde viven los propietarios). Se realizaran modificaciones edilicias al lugar, se
necesita realizar una inspeccién del INAN-MSPyBS para verificacién del lugar.

10.4. Observaciones R.E.:

La empresa requiere el Registro de establecimiento. Se realizaran modificaciones
edilicias de agrandar la zona de produccién de medallones de vegetales (tipo
hamburguesa vegetal), y algunas adecuaciones de los equipos que tienen pero no usan.
NO CUENTAN con Profesional técnico capacitado por falta de capacidad de pago. NO
CUENTAN con Patente comercial debido a la falta de pago de impuestos (Aprox. Gs.
5.000.000.-) y es por eso que la empresa no contrata profesionales, y no solicita la
inspeccién al establecimiento, la Patente comercial del lugar es un documento limitante
para la habilitacién sanitaria del establecimiento.

10.5. Seguimiento R.E.:

Se debe realizar el scguimiento virtual de los presupuestos, y la inspeccién del INAN
(cronograma) del plan de inversién presentado inicialmente. Luego verificar las obras
nuevas de areas de trabajo y ver los detalles de la inspeccion de R.E. nuevo (en caso de
presentar PLAN DE ACCION CORRECTIVA - PAC). Por ultimo se debe realizar la
verificacion del R.E. nuevo con los planos (areas de trabajo), y los equipos en las zonas
de trabajo.




10.6. Proxima visita R.E.:

La préxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,
para verificar las mejoras y habilitacién sanitaria (R.E.) nuevo.
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s@‘ras GASTRON

11. Empresa: EL HARINERO

11.1. Breve descripcién de la empresa

Empresa gastronomica fundada en 1997. Produce 111 tipos de panes, 35 tipos de tortas,
25 tipos de minutas, bufet diario de comidas para llevar consistente en un menu de mas
de 200 recetas.

Realiza ademas, cobertura de eventos gastrondmicos para reuniones sociales,
empresariales y otras.

La empresa se caracteriza por vender solamente productos hechos en el dia, hasta 18hs
después de haber salido del horno. El sistema de produccién también es caracteristico
porque no hace grandes producciones por vez, mas bien en pequefias o medianas
cantidades para que los productos estén siempre calientes y nuevos en las canastas del
salon. Se caracterizamos también por sus masas de minutas, algunos en bufet y confiteria
exclusivamente en la linea de horneados. No utiliza ningin tipo de mejoradores
artificiales para sus productos.

Desarrolla capacitacion obligatoria y permanente a sus empleados. Lo mas caracteristico
que los clientes sienten es la amabilidad y preparacién de los empleados y la garantia que
siempre encontrardn productos nuevos.

Tiene 3 locales:1 en Asuncién, 1 en Lambaré y explota el servicio de restaurante en la
Embajada de los EE.UU.

Otra caracteristica que establece nuestros precios y forma de trabajar es el factor de operar
totalmente en forma transparente y legal.
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No compra absolutamente nada sin factura y facturamos todo lo que se vende, inclusive
lo consumido por sus colaboradores dentro de la empresa. Si bien esto no es una virtud
porque consideran una caracteristica ordinaria para cualquier empresa, en este pais es una
caracteristica de resalta, especialmente en este rubro.

Sus propietarios sostienen que la empresa estd altamente comprometida con el medio
ambiente. Incentiva y priorizamos la produccién por medio del uso de la energia eléctrica.
Esperan contar con bolsas biodegradables en 100 dias para utilizarlos en los salones y
actualmente el servicio de delivery cuenta con moto eléctrica. El personal de delivery esta
altamente entrenado para hacer una entrega personalizada, para cuidar la presentacion al
momento de la entrega y poder responder cualquier consulta sobre el producto entregado.
La presencia y pulcritud del personal es de suma importancia para la marca.

Ver mas en:

@ www.elharinero.com

ﬁ https://www.facebook.com/elharinerooficial

11.2. Tramite con INAN:

No requiere tramites con ¢l INAN-MSPyBS. Cumple con la Res. 213/2019 (Habilitacién
de R.E.) Se debe actualizar el manual BPM, en cuanto a los requerimientos nuevos del
equipo con el que va contar. Actualizar el procedimiento de limpieza, y el flujograma de
proceso con la nueva maquinaria.

11.3. Observaciones R.E.:

La empresa no requiere el Registro de establecimiento. Se encuentra en buenas
condiciones sanitarias, cuample con las BPM de acuerdo a la norma MERCOSUR 90/86.
La empresa solicita un equipo para envasado al vacio de sus productos terminados, para
poder realizar venta fuera del establecimiento (sucursales y puntos de venta de terceros).
También requiere insumos para el trabajo de envasado.

11.4. Seguimiento R.E.:

Se debe realizar el seguimiento virtual de los presupuestos, actualizacion del plan de
inversién presentado inicialmente. Por dltimo se debe realizar la verificacién del R.E.
con el sistema de trabajo del equipo en la zona de determinada. Verificaciéon del manual
de BPM y flujograma de proceso de los productos con la nueva maquinaria..

11.5. Proéxima visita R.E.:




La proxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,

para verificar las mejoras y €quipos nuevos. /
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sa1seoaﬂ /LA PARRILEA | PIZZAS

PARA EVENTOS CONGELADAS

12. Empresa: LA ESTACION PIZZA

12.1. Breve descripcion de la empresa

Es una microempresa dedicada a la venta de pizzas congeladas en Biggie y via delivery.
Ofrece servicio de Catering de pizzas a la parrilla para eventos.

El espiritu de La Estacion es llevar el buen sabor y practicidad a los hogares de las
personas en formato catering o venta de pizzas congeladas, ya que nuestro diferencial es
la masa, esto garantiza que en cualquier formato la pizza saldré deliciosa y podras agregar
tu toque final.

Su local situado en calle Coronel Francisco Lopez entre Dr. Paiva y Bartolome, muy
transitada para salir del barrio Sajonia, ubicado a 150 metros del Palacio de Justicia.

Ver mas en:

ﬁ https://www.facebook.com/laestacionpizzaspy/

12.2. Infraestructura, instalaciones y maquinarias

LA ESTACION PIZZA cuenta con un Centro de Produccion, equipado con Cocina a gas,
Horno Pizero para 8 moldes, amasadora para 20 Kg, Envasadora al vacio, congeladores,
Heladera, , utensilios varios y pequefios

12.3. Tramite con INAN:

La empresa requiere tramites con el INAN-MSPyBS para cumplir con la Res. 213/2019
(Habilitacién de R.E.) El Costo de la habilitacién seria: - inspeccion: Gs. 400.000.-;

Ungacian :\:\D




Categoria: 450.000.-; Actividad (elaborador): 600.000.- Total: 1.450.000.- (Costo
MICRO EMPRESA: Gs. 725.000.-). Deben tener el manual BPM, el flujograma de
proceso de los productos que la empresa procesa. El plano actualizado y la patente
comercial del lugar donde procesan los alimentos. (actualmente un espacio amplio que
debe ser re acondicionado) Es alquilado.

12.4. Observaciones R.E.:

La empresa requiere el Registro de establecimiento. En maquinaria necesitan colocar en
plano las diferentes areas de acuerdo al proceso respetando los flujos que no se
entrecrucen (recomendado), ya disponen de gran parte de la maquinaria que sera
trasladada del lugar donde estan procesando ahora, para poder adecuar al irea mayor
donde quieren instalarse. Se debe aislar gran parte del techo, y adecuar los pisos del fondo
del tinglado donde se encontraba una camara frigorifica (para productos refrigerados y
congelados). Requiere la habilitacion R.E. (INAN).

12.5. Seguimiento R.E.:

Se debe realizar el seguimiento virtual de los presupuestos, y la inspeccién del INAN
(cronograma) del plan de inversion presentado inicialmente. Luego verificar las obras
nuevas de dreas de trabajo y ver los detalles de la inspeccion de R.E. nuevo (en caso de
presentar PLAN DE ACCION CORRECTIVA - PAC). Por ultimo se debe realizar la
verificacion del R.E. nuevo con los planos, y los equipos en las zonas de trabajo.

12.6. Proxima visita R.E.:

La préoxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,
para verificar las mejoras y habilitacién sanitaria (R.E.) nuevo
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PiZZA Y BURGUER

EXlGs RGCGCEDS
OLVIDATE DEL DELIVERY!

BURGERS DE TAPA CUADRIL PIZZAS CONGELADAS
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- BURGER PAQ DE 4 UNIDADES 35.000 - PALMITO. PEPERONI, PANCETA CON CEBOLLA 35.000
- 2 PAQ POR 60.000 - CHOCLO Y MUZZARELLA 30.000
- COMBO DE 5 PIZZAS, 1 DE CADA SABOR 150.000

E£3 CUATROFUEGOSPY {© pg81-559-010 < pOMINICANA 818 ESQ PATRIA

13. Empresa: 4 FUEGOS

13.1. Breve descripciéon de la empresa

Es una microempresa dedicada a la venta de Pizzas y Hamburguesas Congeladas.

Complementariamente realizan servicios de eventos pequefios. Sus principales lineas de
productos son las siguientes:

« Servicio de Catering. Especialidades: asado, paella, pastas, pizzas y cocina al
disco.
o Listo para cocinar en casa: pizzas y hamburguesas de tapa cuadril.

Apunta a distribuir comidas listas, principalmente Oriental, que no hay en el mercado.

Usa un sistema donde se calienta la comida en el mismo empaque en que se compra. La
comida se cocina e inmediatamente se abate, para conservar al maximo sus propiedades
organolépticas ¢ inocuidad. Se envasa en bolsas al vacio y se calienta en la misma bolsa
en agua.

La empresa se encuentra en el Barrio Jara, en el corazén de Asuncién; ya que el barrio es
equidistante a los principales barrios y con multiples accesos

Ver mas en:

9 https://www.facebook.com/cuatrofuegospy/ o /1
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13.2. Infraestructura, instalaciones y maquinarias

CUATRO FUEGOS cuenta con un centro de produccidn, equipado con cocina a gas,
horno pizzero para 8 moldes, amasadora para 20 kg, envasadora al vacio, abatidor de
temperatura, varios congeladores, heladera, mesadas y bachas de inox, utensilios varios
y pequefios.

13.3. Tramite con INAN:

No requiere trédmites con el INAN-MSPyBS. Cumple con la Res. 213/2019 (Habilitacion
de R.E.) Se debe actualizar el manual BPM, en cuanto a los requerimientos nuevos del
equipo con el que va contar. Actualizar el procedimiento de limpieza, y el flujograma de
proceso con la nueva maquinaria.

13.4. Observaciones R.E.:

La empresa no requiere el Registro de establecimiento. Se encuentra en buenas
condiciones sanitarias, cumple con las BPM de acuerdo a la norma MERCOSUR 90/86.
La empresa solicita un equipo para envasado para almacenamiento (cdmara frigorifica)
de sus productos terminados, para poder realizar un almacenamiento adecuado y tener
mads espacio en produccién y almacén del establecimiento habilitado. El lugar sera en el
fondo del terreno donde estd habilitado €l establecimiento.

13.5. Seguimiento R.E.:

Se debe realizar el seguimiento virtual de los presupuestos, y la inspecciéon del INAN
(cronograma) del plan de inversién presentado inicialmente. Luego verificar las obras
nuevas de areas de trabajo y ver los detalles de la inspeccién de R.E. nuevo (en caso de
presentar PLAN DE ACCION CORRECTIVA - PAC). Por ultimo se debe realizar la
verificacion del R.E. nuevo con los planos, y los equipos en las zonas de trabajo.

13.6. Pro6xima visita R.E.:

La préxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,
para verificar las mejoras y equipo nuevo.
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14. Empresa: LA ESENCIA

14.1. Breve descripcion de la empresa

La esencia ofrece frutas y especias naturales deshidratadas enfocados al mercado de
infusiones, cocteleria y snacks.

La microempresa es la primera en Paraguay en emprender las infusiones de bebidas
alcohdlicas, y actualmente se encuentra en mas de 130 puntos de ventas y con pedidos de
cotizacién de distribuidoras del exterior. La microempresa se encuentra en un punto
critico donde precisa aumentar significativamente el volumen de produccién para poder
abastecer todos los mercados, para llevar la marca LA ESENCIA a todo el mundo.

La microempresa se encuentra ubicada sobre Teodoro Mongelos, a tan solo metros de
Avenida Choferes y Eusebio Ayala, un punto estratégico para la salida de los
distribuidores de los productos

Ver mas en:

® www.laesencia.com.py
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6 @laesencia.py

l G) https://www.instagram.com/p/CEE1 mPhD1tf/

14.2. Infraestructura, instalacionesy magquinarias

La microempresa cuenta actualmente con los siguientes equipos y mobiliarios
principales:

e Una camara inocua de 38mts.
Seis mesas INoX

Tres tanques de 500 litros

Un tanque de 5000 litros

Uno horno de 30 bandejas inox
Una selladora

Una tapadora

Una fechadora

Un depésito de 12 metros cuadrados con racks
Una mesa transportadora inox
e Cuatro acondicionadores Split
o Una lavadora de botellas

14.3. Tramite con INAN:

No requiere tramites con el INAN-MSPyBS. Cumple con la Res. 213/2019 (Habilitacion
de R.E.) Se debe actualizar el manual BPM, en cuanto a los requerimientos nuevos de los
equipos con los que va contar. Actualizar el procedimiento de limpieza, y el flujograma
de proceso con las nuevas maquinarias.

14.4. Observaciones R.E.:

La empresa no requiere el Registro de establecimiento. Se encuentra en buenas
condiciones sanitarias, cumple con las BPM de acuerdo a la norma MERCOSUR 90/86.
La empresa solicita equipos de panificacién para aumentar la productividad de sus
procesos. (selladora para vasos, loteadora, cinta automatica, etiquetadora y dosificadora)
para los productos hechos con café soluble batido. El lugar cuenta con espacio suficiente
para los nuevos equipos. El establecimiento esta habilitado con R.E. vigente..

14.5. Seguimiento R.E.:

Se debe realizar el seguimiento virtual de los presupuestos, del plan de inversion
presentado inicialmente. Luego verificar las maquinarias nuevas en el area de trabajo y
ver los detalles flujograma nuevo. Por Gltimo se debe realizar la actualizacién del plano
con 4reas y equipos en las zonas de trabajo.

14.6. Proéxima visita R.E.:

La préxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,

para verificar las mejoras y equipos nuevos.
sy B M
B ar an CIEn )
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15. Empresa: PANDIOC

15.1. Breve descripcién de la empresa

Es una microempresa que se dedica a elaborar alimentos libres de gluten con materia
prima de primera calidad.

Cuenta dos lineas de productos: la tradicional de mandioca, 100 % a base de mandioca,
que es la linea congelada, que esta envasada al vacio y que ya cuenta con RSPA y la linea
Brioche o fresca, a base de pre mezcla y que abarca una amplia gama de productos: pan
de molde blanco, pan con semillas, pan chip, pan de ajo parrillero, pan de hamburguesa,
pre pizza, empanadas, tartas, ravioles, canelones y rondelli, premezcla y una serie de
productos dulces como alfajores de maicena, de chocolates, facturas, galletitas, tortas,
postres y pan dulces.

Pandioca se encuentra ubicado sobre la calle Gumersindo Sosa entre Andrade y del
Maestro

Ver mas en:

o htpp://www.pandioca.com/

15.2. Infraestructura, instalaciones y maquinarias

En la visita técnica realizada el 25 de febrero de 2022. Se relevé que la empresa Pandioca
cuenta con un area de produccion, un depésito y un baiio vestidor. Dentro del area de
produccidén cuentan con una amasadora, un horno convector, un horno panadero, una
batidora, dos cocinas a induccién, una selladora, una empaquetadora al vacio, dos
mesadas de trabajo, un visicooler, y un congelador.

Dentro del area de depésito cuentan con tres freezers y un estante para el almacenamiento
de la materia prima. i




15.3. Tramite con INAN:

No requiere tramites con el INAN-MSPyBS. Cumple con la Res. 213/2019 (Habilitacion
de R.E.) Se debe actualizar el manual BPM, en cuanto a los requerimientos nuevos del
equipo con el que va contar y debera actualizar el procedimiento de limpieza y el
flujograma de proceso con la nueva maquinaria.

15.4. Observaciones R.E.:

La empresa no requiere el Registro de establecimiento. Se encuentra en buenas
condiciones sanitarias, cumple con las BPM de acuerdo a la norma MERCOSUR 90/86.
La empresa solicita equipos de panificaciéon para aumentar la productividad de sus
procesos. (horno convector, amasadora industrial, cortadora de masa para palito y coquito
y cortadora de pan de molde). El lugar cuenta con espacio suficiente para los nuevos
equipos. El establecimiento esta habilitado con R.E. vigente.

15.5. Seguimiento R.E.:

Se debe realizar el seguimiento virtual de los presupuestos, del plan de inversién
presentado inicialmente. Luego verificar las maquinarias nuevas en el 4rea de trabajo y
ver los detalles flujograma nuevo. Por tltimo se debe realizar la actualizacién del plano
con 4reas y equipos en las zonas de trabajo.

15.6. Proxima visita R.E.:

La préxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,
para verificar las mejoras y equipos nuevos.
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16. Empresa: PULPA FRUTTA

16.1. Breve descripcion de la empresa

La empresa se dedica a la elaboracién de pulpa de frutas congeladas sin adicion de
conservantes, sin pasteurizacién, azucares afiadidos u otro aditivo. También lanzan al
mercado pulpas para jugos funcionales que son combinaciones de frutas y hortalizas
agrupadas para otorgar beneficios para el organismo, JUGO VERDE CON MORINGA
(pifia, manzana, limén, kobe, menta, jengibre, moringa) y JUGO ROJO CON HIBISCO
(pifia, manzana, limén, frutilla, remolacha, repollo morado, flor de hibisco).

Hace un afio se innové con los FRUTTI ROLLS, snack saludable recomendado para una
media mafiana o la merienda de la tarde, pero también puede ser un pre o pos entreno.
(valga aclarar que no son trozos de frutas deshidratadas, se crea como una crema que
posteriormente se deshidrata, obteniendo de esa forma una ldmina como de papel, pero
es fruta deshidratada). Las pulpas pueden ser utilizadas como materia prima para la
elaboracién de helados, mermeladas, yogurth, tragos, etc. Los productos son sin azucares
anadidos, no usamos productos de origen animal por lo que son 100% natural, sin gluten
y vegano.

Ver mas en:

6 https://www.facebook.com/pulpaf

16.2. Infraestructura, instalaciones y maquinarias

La microempresa posee el Registro de Establecimiento otorgado por el INAN y por lo
tanto tienen las 4reas de recepcion, produccion y almacenamiento separados.
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El area 1 es para seleccién y desinfeccion de la materia prima posee un tanque para mil
litros de agua con bomba para lavado; también cuentan con una mesa con 2 bachas para
seleccion fina y la segundo y tercer lavado, ademas de una mesa de trabajo.

El 4rea 2 es climatizada para produccién, donde la fruta ingresa y es procesada. Para este
trabajo cuentan con 2 mesas con bachas, 1 mesa de trabajo sin bacha, 1 licuadora
industrial de 25 litros, 1 despulpadora de 250 kg/h, una envasadora automatica para hasta
2 mil paquetes por hora, con tanque con capacidad para 250kg, 1 deshidratador para 20
bandejas y 1 molino. Una vez procesado y envasado, el producto para al area 3 para ser
almacenado.

El area 3 es de almacenamiento. Posee 1 ultra congelador para 53kg por ciclo de 4 horas,
congelando a menos 30 grados. Posee 5 freezers para almacenamiento del producto final
congelado.

16.3. Tramite con INAN:

No requiere tramites con el INAN-MSPyBS. Cumple con la Res. 213/2019 (Habilitacion
de R.E.) Se debe actualizar el manual BPM, en cuanto a los requerimientos nuevos del
equipo con el que va contar. Actualizar el procedimiento de limpieza, y el flujograma de
proceso con la nueva maquinaria.

16.4. Observaciones R.E.:

La empresa no requiere el Registro de establecimiento. Se encuentra en buenas
condiciones sanitarias, cumple con las BPM de acuerdo a la norma MERCOSUR 90/86.
La empresa solicita equipos de almacenamiento en frio (congelado)de los productos
terminados envasados (para puntos de venta) y otros equipos como selladora de calor
eléctrica a pedar, un ultra congelador nuevo (o el mantenimiento del equipo con el que
cuentan descompuesto). El establecimiento esta habilitado con R.E. vigente. Se solicita
alguna adecuacién edilicia (cierre del quincho donde se encuentran almacenados los
productos terminados. (actualmente se aislan de la intemperie con lona transparente tipo

carpa).
16.5. Seguimiento R.E.:

Se debe realizar el seguimiento virtual de los presupuestos, del plan de inversién
presentado inicialmente. Luego verificar las maquinarias nuevas en el area de trabajo y
ver los detalles flujograma nuevo. Por ultimo se debe realizar la actualizacién del plano
con areas y equipos en las zonas de trabajo.

16.6. Proéxima visita R.E.:

La proxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,
para verificar las mejoras y equipos nuevos.
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17. Empresa: NUTRING

17.1. Breve descripcién de la empresa

La empresa se dedica en el deshidratado de frutas sin agregado de azlicar, colorantes ni
conservantes para su consumo como un snack saludable. A su vez cuenta con otra linea
de productos que es de dulces saludables a base de frutas deshidratadas: banana
deshidratada con chocolate y rollitos de fruta deshidratada. Ambos productos ya son
comercializados con muy buena aceptacién, aunque a menor escala que los snacks
saludables (que ya cuentan con RSPA), por lo que busca potenciarlos en cuanto a volumen
de produccién y formalizacién puesto que ain no cuentan con RSPA y tienen potencial
para venta en el mercado local y en el exterior.

A la fecha cuentan con 12 variedades de productos; 10 de la linea snacks (todas con
RSPA) y 2 de la linea dulces, que atin no cuentan con RSPA.

El establecimiento de produccion se encuentra ubicado en la ciudad de Fernando de la
Mora Zona Sur, en el barrio Bernardino Caballero, sobre la calle Dr Molinas y a media
cuadra de la Av. Defensores del Chaco.

Ver mas en:

@ https://znag.principalwebsite.com/

ﬁ https://web.facebook.com/znagparaguay
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17.2. Infraestructura, instalaciones y maquinarias

NUTRING tiene su local de produccién que cuenta con RE. La superficie que ocupa es
de 50 m2 del terreno de una casa familiar. No obstante, se encuentra en un 4rea totalmente
independiente de la parte familiar.

Cuentan actualmente con los siguientes equipos y mobiliarios principales:
e 3 deshidratadores industriales
e 1 balanza
e | heladera industrial
e -1 congelador
1 Licuadora industrial
Bachas de lavado

e Mesadas de trabajo

e Envasadora al vacio
e Selladora

e [Estantes

e Vehiculo particular

17.3. Tramite con INAN:

No requiere tramites con el INAN-MSPyBS. Cumple con la Res. 213/2019 (Habilitacion
de R.E.) Se debe actualizar el manual BPM, en cuanto a los requerimientos nuevos de los
equipos con los que va contar. Actualizar el procedimiento de limpieza, y el flujograma
de proceso con las nuevas maquinarias.

17.4. Observaciones R.E.:

La empresa no requiere el Registro de establecimiento. Se encuentra en buenas
condiciones sanitarias, cumple con las BPM de acuerdo a la norma MERCOSUR 90/86.
La empresa solicita equipos de panificacién para aumentar la productividad de sus
procesos. (bascula de 150 kg, selladora continua para productos terminados envasados,
bafiado de chocolate para las bananas deshidratadas, rebanadora de banana, lavadora de
frutas industrial, y el packaging de productos envasados). El lugar cuenta con espacio
suficiente para los nuevos equipos. El establecimiento estd habilitado con R.E. vigente.

17.5. Seguimiento R.E.:

Se debe realizar el seguimiento virtual de los presupuestos, del plan de inversion
presentado inicialmente. Luego verificar las maquinarias nuevas en el area de trabajo y
ver los detalles flujograma nuevo. Por ultimo se debe realizar la actualizacion del plano
con areas y equipos en las zonas de trabajo.

17.6. Préxima visita R.E.:

La préxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,
para verificar las mejoras y equipos nuevos.
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18. Empresa: ROHAYHU CAFE

18.1. Breve descripcion de la empresa

La empresa elabora, envasa y ofrece delivery o degustacién in situ en su local, de crema
de café.

Consideran que el producto es Gnico en el pais y se diferencia de cualquier otro café.
Rohayhu café no es el tipico café industrial de maquina, sino la combinacién de los
mejores granos de café con innovadores sabores naturales. Se elabora al "viejo estilo
tradicional”, batido, y el cliente experimenta distintos sabores que puede mezclar con
agua o leche. Répido, facil, econémico y delicioso.

Esa es la oferta de valor a los consumidores, paraguayos de nivel adquisitivo medio.

La fabrica estd ubicada en Abraham Lincoln casi Carlos Giménez, Barcequillo, San
Lorenzo, a cuadras de la Avda. Pastora de Céspedes, en el limite con Fernando de la

Mora, Nemby y Villa Elisa, a unos 20 minutos de Asuncién

Ver mas en:

ﬁ https://www.facebook.com/Rohayh(-Café-109303737469874

18.2. Infraestructura, instalaciones y maquinarias

Actualmente la fabrica trabaja en un salén de 36 metros cuadrados a puertas cerradas.
Dispone de sistema de aire acondicionado de 24.000 BTU, 2 batidoras industriales de 20
litros, 1 exhibidora de 1.300 litros, 2 mesas de acero inoxidable de trabajo, 1 estante para
materia prima.

18.3. Tramite con INAN: Betar Rod il
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No requiere tramites con el INAN-MSPyBS. Cumple con la Res. 213/2019 (Habilitacion
de R.E.) Se debe actualizar el manual BPM, en cuanto a los requerimientos nuevos de los
equipos con los que va contar. Actualizar el procedimiento de limpieza, y el flujograma
de proceso con las nuevas maquinarias.

18.4. Observaciones R.E.:

La empresa no requiere el Registro de establecimiento. Se encuentra en buenas
condiciones sanitarias, cumple con las BPM de acuerdo a la norma MERCOSUR 90/86.
La empresa solicita equipos de panificaciéon para aumentar la productividad de sus
procesos. (selladora para vasos, loteadora, cinta automética, etiquetadora y dosificadora)
para los productos hechos con café soluble batido. El lugar cuenta con espacio suficiente
para los nuevos equipos. El establecimiento est4 habilitado con R.E. vigente..

18.5. Seguimiento R.E.:

Se debe realizar el seguimiento virtual de los presupuestos, del plan de inversién
presentado inicialmente. Luego verificar las maquinarias nuevas en el drea de trabajo y
ver los detalles flujograma nuevo. Por ultimo se debe realizar la actualizacion del plano
con 4reas y equipos en las zonas de trabajo.

18.6. Proxima visita R.E.:

La préxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,
para verificar las mejoras y equipos nuevos.
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19. Empresa: DOLCE MARIA PASTELERIA

19.1. Breve descripcion de la empresa

Dolce Maria Pasteleria es una microempresa unipersonal fundada con fondos propios en
el afio 2007 , por su propietaria Judith Bogado con un expertise en el rubro pastelero de
14 afios , Dolce Maria elabora y comercializa, tortas, postres y masas en sus dos lineas :
Dolce Maria Pasteleria (tradicional) y Dolce Maria Fit ( linea saludable).

Dolce Maria Pasteleria se encuentra en el Barrio Mariscal Lépez , en R.I. 5 Gral Diaz
¢/Campos Cervera.

Ver mas en:

l@l @dolcemariapasteleria

0 https://www.facebook.com/dolcemariapasteleria

19.2. Infraestructura, instalaciones y maquinarias

La empresa recibi6 la visita técnica el dia 08 de marzo de 2022 y en la ocasidn se tomé
nota de la infraestructura de la empresa.

La empresa actualmente cuenta con los siguientes equipos de produccién en el
establecimiento:

3 heladeras industriales

1 microondas

2 licuadoras convencionales

1 batidora convencional

2 hornos industriales

1 heladera convencional con freezer
e 3 Congeladores
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El sector de produccion tiene de superficie 85 m2 de la casa. No obstante, se encuentra
en un area totalmente independiente del sector familiar. Cuenta con sector de ventas,
recepcién de materia prima y almacenamiento, produccion, envasado y rotulado y oficina
de operaciones. Contienen diversos tipos de equipos para llevar a cabo los procesos
productivos tales como utensilios de cocina, mesas de INOX, estantes para
almacenamiento de productos y envases, balanzas, insumos de reposteria y confiteria,
extractores de aire, iluminacién LED, aire acondicionado para evitar el calor excesivo,
pisos y paredes impermeables, articulos ¢ insumos de limpieza, bandejas de plastico,
frascos y tuppers para fraccionamiento de materia prima.

19.3. Tramite con INAN:

Si requiere tramites con el INAN-MSPyBS para cumplir con la Res. 213/2019
(Habilitacién de R.E.) El Costo de la habilitacién serfa: - inspeccion: Gs. 400.000.-;
Categoria: 450.000.-; Actividad (elaborador): 600.000.- Total: 1.450.000.- (Costo
MICRO EMPRESA: Gs. 725.000.-). Deben tener el manual BPM, el flujograma de
proceso de los productos que la empresa procesa. El plano actualizado y la patente
comercial del lugar donde procesan los alimentos. La empresa no cuenta con patente
comercial actualizada pagada. (requisito béasico indispensable para la habilitacién
sanitaria R.E. - INAN-MSPyBS).

19.4. Observaciones R.E.:

La empresa requiere el Registro de Establecimiento. En maquinaria necesitan colocar en
plano las diferentes areas de acuerdo al proceso respetando los flujos que no se
entrecrucen (recomendado), ya disponen de gran parte de la maquinaria, pero necesitan
cambiar ciertos equipos que quedaron obsoletos 0 no son los adecuados para el trabajo
que desempefian (declara la Propietaria) y é4reas de trabajo. Se solicita adecuaciones
edilicias para aumentar el drea de produccion y que sea adecuado sanitariamente. El plano
actualizado y la patente comercial del lugar donde procesan los alimentos. (actualmente
un espacio independiente a la casa donde viven los propietarios). Se realizaran
modificaciones edilicias al lugar, se necesita realizar una inspeccién del INAN-MSPyBS
para verificacion del lugar y habilitacién sanitaria R.E.

19.5. Seguimiento R.E.:

Se debe realizar el seguimiento virtual de los presupuestos, y la inspecciéon del INAN
(cronograma) del plan de inversion presentado inicialmente (actualizar). Luego verificar
las obras nuevas de dreas de trabajo y ver los detalles de la inspeccion de R.E. nuevo (en
caso de presentar PLAN DE ACCION CORRECTIVA - PAC). Por ultimo se debe
realizar la verificacién del R.E. nuevo con los planos, y los equipos en las zonas de
trabajo, ademas de la documentacién bésica para presentarse a la inspeccion sanitaria.

19.6. Proéxima visita R.E.:

La proxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,
para verificar las mejoras y habilitacién sanitaria (R.E.) nuevo.
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alfajores artesanales

20. Empresa: MADELINA ALFAJORES

20.1. Breve descripcién de la empresa

Madelina es una microempresa que trabaja no solo en elaborar alfajores, sino que crea
momentos felices ya sea solo, con amigos o en familia, con la perfecta combinacion de
ingredientes saludables con altos estandares de calidad, para disfrutarlo sin culpas en
cualquier momento del dia.

Tiene una antigiiedad de mas de un afio en el Mercado y tienen 4 personas operando en
la microempresa, incluyendo el propietario.

La actividad de elaboracién de los alfajores se desarrolla dentro de un espacio exclusivo
del domicilio particular que ya cuenta con el Registro Sanitario. En este lugar trabajan 4
mujeres.

La microempresa Madelina Alfajores es una empresa Unipersonal que se encuentra
operando en el Barrio Las Residentas de la Ciudad de Luque.

Ver mas en:

@D

https://madelinaalfajores.principalwebsite.com/

' @' https://www.instagram.com/madelinaalfajores/

ﬁ https://www.facebook.com/dolcemariapasteleria

20.2. Infraestructura, instalaciones y maquinarias

Actualmente cuentan con un espacio en el quincho de la casa paterna, donde ya se hizo
grandes inversiones en cuanto a la parte cléctrica y maquinarias, como ser: Aire Split de
36.000 btu, refinadora de 30 cm, batidora de 18 Its, horno industrial 70 x 50 de 5 bandejas,
2 carritos con 20 bandejas 70 X 50, 2 mesas de acero inoxidable, 1 visicooler de 2 puertas,
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1 hot stamping para fecha de vencimiento y lote, 1 sellador de polietileno basico, 1
batidora planetaria Ao de 1,5 Its y 2 derretidoras de chocolate de 6 lts

20.3. Tramite con INAN:

No requiere tramites con el INAN-MSPyBS. Cumple con la Res. 213/2019 (Habilitacién
de R.E.) Se debe actualizar el manual BPM, en cuanto a los requerimientos nuevos de los
equipos con los que va contar. Actualizar el procedimiento de limpieza, y el flujograma
de proceso con las nuevas maquinarias.

20.4. Observaciones R.E.:

La empresa no requiere el Registro de establecimiento. Se encuentra en buenas
condiciones sanitarias, cumple con las BPM de acuerdo a la norma MERCOSUR 90/86.
La empresa solicita equipos de panificacién para aumentar la productividad de sus
procesos. (hot stamping, ctiquetadora de lote/vencimiento, bafiadora de chocolate
automatica, y laminadora de masa semi - industrial, ya se verificé presupuesto de EL
ANTIGUO y INGENIERIA 137, ademas de templadora de chocolate, horno industrial
by refinadora). El lugar cuenta con espacio suficiente para los nuevos equipos. El
establecimiento esta habilitado con R.E. vigente.

20.5. Seguimiento R.E.:

Se debe realizar el seguimiento virtual de los presupuestos, del plan de inversion
presentado inicialmente. Luego verificar las maquinarias nuevas en el area de trabajo y
ver los detalles flujograma nuevo. Por tltimo se debe realizar la actualizacién del plano
con areas y equipos en las zonas de trabajo.

20.6. Proéxima visita R.E.:

La préxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,
para verificar las mejoras y equipos nuevos
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21. Empresa: FITMANIA

21.1. Breve descripcion de la empresa

Es una microempresa que se dedica a la elaboracién de mantequillas de mani y almendras
artesanales sin conservantes ni azicar agregado, actualmente estan produciendo 11
variedades, entre las cuales se destacan los 8 sabores de mantequillas de mani, natural sin
agregados de ningln tipo, sweet endulzada con estevia, crunchy con trocitos de mani,
cacao con cacao 100%, choco crunchy variedad crujiente den nuestra mantequilla con
cacao, coco, con coco rallado natural no azucarado, chococo con cacao y coco natural, y
la Honey que esta endulzada con miel de abeja natural organica, ademas contamos con 3
sabores de mantequillas de almendra, la almendra natural no endulzada, la de almendra
endulzada con estevia y la de choco almendra con un toque de cacao.

Todos los productos son elaborados y envasados de manera artesanal, y se caracterizan
por su textura suave y fluida, lo que la diferencia de las demas. Cuentan con
presentaciones de 240 gry 1 kg para su comercializacién publico en general y de 5y 10
kg para uso gastrondémico en las elaboradas con mani y de 220gr y de 1 kg en las de
almendras. Las mismas se comercializan en tiendas de suplementos, de estilo de vida
saludable y en gimnasios, también en empresas dedicadas a la gastronomia para la
elaboracién de tortas, postres y alfajores. La empresa comenzd como un emprendimiento
familiar, pero debido a la demanda fue creciendo de a poco. La distribucién se realiza por
medio de empresas de encomienda para envios al interior, las entregas en capital y central
se realiza por medio de empresas de delivery, dando de esta manera trabajo de manera
indirecta.

La empresa encuentra ubicada en ¢l Cuarto Barrio de la ciudad de Luque, a 5 cuadras de
la Avenida Gral. Aquino, en una zona estratégica con rapida salida a todos los distritos
del Gran Asuncién y acceso a centros logisticos de distribucién de encomiendas.
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Ver mas en:

’ oj ' https://www.instagram.com/fitmaniapy/

ﬁ https://www.facebook.com/Fitmaniapy

21.2. Infraestructura, instalaciones y maquinarias

Conforme a la verificacion realizada en fecha 08 de marzo de 2022, la empresa cuenta
con un espacio propio, dentro de una de las dependencias de la vivienda de la propietaria
separado por mamparas divisorias en placas de eucatex, de 3 mts por 1,40 mts y 2,10 mts
de altura. Dentro del espacio cuenta con una mesada de acero inoxidable, un estante
metalico, una balanza electronica, una procesadora industrial de 25 litros de vaso fijo
basculante de baja rotacion.

21.3.Tramite con INAN:

Se requiere tramites con el INAN-MSPyBS para cumplir con la Res. 213/2019
(Habilitaciéon de R.E.) El Costo de la habilitacién seria: - inspeccion: Gs. 400.000.-;
Categoria: 450.000.-; Actividad (elaborador): 600.000.- Total: 1.450.000.- (Costo
MICRO EMPRESA: Gs. 725.000.-). Deben tener el manual BPM, el flujograma de
proceso de los productos que la empresa procesa. El plano actualizado (con el area
definida, posiblemente el quincho de la casa, separado por mamparas) y la patente
comercial del lugar donde procesan los alimentos. La empresa no cuenta con patente
comercial pagada. (requisito basico indispensable para la habilitacion sanitaria R.E. -
INAN-MSPyBS).

21.4.0bservaciones R.E.:

La empresa requiere el Registro de establecimiento.

En maquinaria necesitan colocar en plano las diferentes areas de acuerdo al proceso
respetando los flujos que no se entrecrucen (recomendado), ya disponen de gran parte de
la maquinaria, pero necesitan equipos adecuados para el trabajo que desempefian
(dosificador de liquidos viscosos, mesadas, y algunos estantes, asi como acondicionador
de aire para ambiente por humedad y riesgo de contaminacion del producto que es
sensible a la humedad ambiente) y areas de trabajo.

Se le solicitd adecuaciones edilicias para aumentar ¢l area de produccién y que sea
adecuado sanitariamente. El plano actualizado y la patente comercial del lugar donde
procesan los alimentos. (actualmente un espacio independiente a la casa donde viven los
propietarios).
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Como se realizaran modificaciones edilicias al lugar, se necesitard realizar una
inspeccién del INAN-MSPyBS para verificacién del lugar y habilitacion sanitaria R.E.

21.5.Seguimiento R.E.:

Se debe realizar el seguimiento virtual de los presupuestos, del plan de inversion
presentado inicialmente. Luego verificar las maquinarias nuevas en el area de trabajo y
ver los detalles flujograma nuevo. Por 1ltimo se debe realizar la actualizacion del plano
con areas y equipos en las zonas de trabajo.

21.6.Proxima visita R.E.:

La proxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,
para verificar las mejoras y equipos nuevos.
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22. Empresa: CENINVER

21.8. Breve descripcion de la empresa

“Central Inversiones (CENINVER)” es una microempresa que se dedica a la fabricacién
de mermeladas de Frutas (Frutilla y Guayaba), desde octubre de 2019 operan en el
mercado. CENINVER esta ubicada en el barrio Pitiantuta, Zona Sur de la ciudad de
Fernando de la Mora donde tiene su planta de produccién y distribucion.

Elaboran mermeladas con y sin azlicar en varias presentaciones, actualmente mas de 20
de tipo clasicas (untables) y tipo reposteras (para confiterias).

El producto estrella de CENINVER es la Mermelada de Frutilla Cero Azicar, de
primerisima calidad, especial para personas que son diabéticas o que necesitan cuidarse.

El nombre comercial del producto es “Pulpa Rica”.

La empresa se encuentra localizada en el barrio Pitiantuta de la ciudad de Fernando de la
Mora, Departamento Central.

Ver mas en:

6 https://www facebook com/Pulpa-Rica-101530768354839

21.9.Infraestructura, instalaciones y maquinarias /
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La visita técnica de especialistas del CIRD al local del emprendimiento se realizé el 09
de marzo de 2022. En esa ocasién se constaté que la microempresa cuenta con Local
propio, con la siguiente estructura ya instalada:

e Tinglado con estructuras de madera y chapas

e Sistema de Tratamiento de residuos y sistema de distribucidén de agua potable, que
requiere de mejoras y ampliaciones.

e Caldera totalmente nueva con caferias de vapor, motobomba, tanque de retorno,
equipos de automatizacién y todos los accesorios requeridos para dar seguridad y
funcionalidad para los operarios.

e Olla Dulcera de acero inoxidable de 300 kg., que nos permite producir nuestras
mermeladas.

o Equipos de medicion y de laboratorio necesarios para realizar las formulaciones
de nuestros productos.

e Instalaciones Eléctricas que requieren de adecuaciones y mejoras.

e Bafio unisex que requiere adecuaciones y adaptaciones.

21.10. Tramite con INAN:

La microempresa requiere tramites con el INAN-MSPyBS para cumplir con la Res.
213/2019 (Habilitacién de R.E.) El Costo de la habilitacion seria: - inspeccién: Gs.
400.000.-; Categoria: 450.000.-; Actividad (elaborador): 600.000.- Total: 1.450.000.-
(Costo MICRO EMPRESA: Gs. 725.000.-). Deben tener el manual BPM, el flujograma
de proceso de los productos que la empresa procesa. El plano actualizado (con el area
definida, el quincho de la casa, y dos depoésitos mas, separado por mamparas, ex taller de
maderas) y la patente comercial del lugar donde procesan los alimentos. La empresa no
cuenta con patente comercial pagada. (requisito basico indispensable para la habilitacién
sanitaria R.E. - INAN-MSPyBS). Verificar si el MADES interfiere en el local.

21.11. Observaciones R.E.:

La empresa requiere el Registro de establecimiento. En maquinaria necesitan colocar en
plano las diferentes 4reas de acuerdo al proceso respetando los flujos que no se
entrecrucen (recomendado), ya disponen de gran parte de la maquinaria, pero necesitan
equipos adecuados para el trabajo que desempefan (mesada inox., y despulpadora de
inox. 2 hp) y areas de trabajo (adecuaciones edilicias desde piso, divisorias y cielo raso).
Se solicita adecuaciones edilicias para aumentar el area de produccién y que sea adecuado
sanitariamente. El plano actualizado y la patente comercial del lugar donde procesan los
alimentos. (actualmente un espacio independiente a la casa donde viven los propietarios).
Se realizaran modificaciones edilicias al lugar, se necesita realizar una inspeccion del
INAN-MSPyBS para verificacion del Iugar y habilitacién sanitaria R.E.

21.12. Seguimiento R.E.:
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Se debe realizar el seguimiento virtual de los presupuestos, del plan de inversion
presentado inicialmente. Luego verificar las maquinarias nuevas en el area de trabajo y
ver los detalles flujograma nuevo. Por ultimo se debe realizar la actualizacion del plano
con 4reas y equipos en las zonas de trabajo.

21.13. Proxima visita R.E.:

La proxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,
para verificar las mejoras y equipos nuevos.
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23. Empresa: ERGO ALIMENTOS

21.15. Breve descripcion de la empresa

Ergo alimentos es una micro industria de alimentos artesanales, consiste en la
elaboracion, desarrollo, produccién, envasado, etiquetado, comercializacién y
distribucion de los siguientes; encurtidos, pate vegetales, bebidas gasificadas,
deshidratados, mermeladas y panificados. Los beneficios que ofrecen a sus clientes; en
primer lugar es la conciencia del consumo responsable ya que nuestros productos estan
envasados de manera eco amigable y los mismos son naturales ya que no contienen
aditivos ni conservantes.

La microempresa ERGO ALIMENTOS es una empresa unipersonal que se encuentra
operando en la ciudad de Fernando de la Mora.

Ver mas en:
ﬁ Ergo Alimentos
21.16. Infraestructura, instalaciones y maquinarias

La actividad de elaboracién de los alimentos se desarrolla dentro de un espacio exclusivo
alquilado en proceso de adecuacion para la obtencién del Registro de Establecimiento.
La microempresa cuenta con un profesional Regente que hace el asesoramiento técnico
del proceso productivo y cuidado del cumplimiento de las normas sanitarias.

En cuanto a equipamientos dispone de picador y rayador de vegetales, ollas de capacidad
de 12 a 18 litros, 2 placa a induccién, deshidratador de capacidad de 2,5 kilos, de producto
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fresco, molino de pequefio porte. Esto s un limite en el tiempo ya que las maquinas se
recalientan y no llegan a la cantidad de produccion requerida al dia.

21.17. Tramite con INAN:

No requiere tramites con el INAN-MSPyBS. Cumple con la Res. 21 3/2019 (Habilitacion
de R.E.) Se debe actualizar el manual BPM, en cuanto a los requerimientos nuevos de los
equipos con los que va contar. Actualizar el procedimiento de limpieza, y el flujograma
de proceso con las nuevas maquinarias.

21.18. Observaciones R.E.:

La empresa no requiere el Registro de establecimiento. Se encuentra en buenas
condiciones sanitarias, cumple con las BPM de acuerdo a la norma MERCOSUR 90/86.
La empresa solicita equipos para aumentar la productividad de sus procesos. (Olla
industrial, codificadora de productos, dosificadora de salsas calientes, bacha para sellado
en caliente, y deshidratadora de frutas y verduras industrial). La empresa también solicita
adecuaciones edilicias para division de areas de trabajo (produccién, almacenamiento y
comercializacién).

21.19. Seguimiento R.E.:

Se debe realizar el seguimiento virtual de los presupuestos, del plan de inversion
presentado inicialmente. Luego verificar las maquinarias nuevas en el 4rea de trabajo y
ver los detalles flujograma nuevo. Por ultimo se debe realizar la actualizacion del plano
con 4rcas y equipos en las zonas de trabajo.

21.20. Pro6xima visita R.E.:

La préxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1y S4, o antes,
para verificar las mejoras y equipos nuevos.

86



L8

w v w
L 15 =

onne

zz/e/a

(4
15

omne

_omuaoa:w
~ osaiboud U3

esoidwg] 220Z°'+0°08 | Z202°E0°'TE |

“ofeqen ap sease

BsdWA | nzbac0s | 2202°60°TE seadnu uod soueid ap UPPEIUASIIA

ofeqen

AW | Jo0z-c0'08 | 2202°50°T0 | 9P SEIR SEADNU 2D EUIEW UI BISAN

sojsandnsaid ap ugpejuasald

esaidwl | 2Z0Z'H0°QE | 220Z°€0°1E

esadwg

7Z02°€0°SZ | 220Z°£0°01

~sope) 37 | Z20Z°E0°60 | ZZOZ'£0°60

T N T S S S <0/'c> 01 | 2207'S0°0F | 2Z00E0%0 |

esoldwl | 2Z0Z'b0'0F | 2202°€Q'IE | Elieujnbew 2p owdjweiclan
sl | 2202°v0°0F | 2202°€0'TE | 3M - SAAASK-NVNI 19p ugpaadsur
| esoidun | 220Z°F0°0F | 2202°€0°TE ‘°d - T 0193A0¥d

sejofaw ap ue|d ap opPT

2207°50°T€ | 2202°€0°9Z “(Nvd) serofow ap UpPRINISAI]

muwm_u_:_ sejofow ap sealep

(221U BI[UIPI RISIA

TVIJINI VdV13

ugpezjeuly | op)
ap Ewa ey | e} B8] 2p UqUIoN
6£65562 MY 2207 oline dﬂaﬁaﬂddﬂdsu
SOINIWITY 09Y3 TESTIdury 7707 0z1e,| TSUPEPANIIE OP O[IUY

'SHAVAUIALLDYV d4d VINVIDONOUD

TT'1e




=

Lo BUENO siempre VUELVE

24. Empresa: MGA MOSTO NATURAL

21.22, Breve descripcion de la empresa

La empresa se dedica a la elaboracién de mosto en diferentes presentaciones y sabores,
los mismos llegan al cliente de manera directa y a través de puntos de ventas tercerizados.

El modelo de negocio para los tercerizados implica la entrega a modo de franquicia de
los trapiches y la provision de la cafia de azicar.

La empresa facilita las herramientas para que personas de escasos recursos o
probabilidades de tener un negocio propio lo pueda tener, especialmente brindan este tipo
de ayudas a mujeres madres solteras.

Actualmente producen helados tipo chupa chup de mosto en diferentes presentaciones
incluida un sabor con moringa.

La microempresa Mosto Natural, MGA garantiza la trazabilidad hasta el consumidor
final, se surte de la materia prima de su propia plantacion ubicada en la localidad de Ita ,
pasando por el proceso de recoleccién, seleccidn, limpieza/cepillado, para su colocacién
en mazos de 25 kg y ser trasladado hasta el lugar de distribucién y en los diferentes
puntos de ventas.

En cada Punto de venta, se exprime el mosto, utilizando maquinarias tradicionales o
sofisticadas. Esta actividad se viene realizando por mas de 7 afios en forma continua,
haciendo que mas de 8 locales o puntos de ventas se mantengan gracias al eficiente
manejo de su materia prima, la cafia de azicar

Entre sus planes tiene la instalacién de una camara frigorifica y dotarse de los equipos
necesarios para la elaboracion de helados tipo paleta también derivados de la cafia de
azicar y la moringa.

o 25 ol :w- % o= \
— “ecion CIRD

88




A los clientes, se les ofrece un producto de alta calidad, hecho de materia prima totalmente
organica, sin conservantes y altamente nutritivo como opcion a las diferentes bebidas
azucaradas que hay en el mercado.

La su planta de producciéon de materia prima, se encuentra en la ciudad de Iti, donde
dispone de 50 m2 para la recepcion de la cafia de azucar desde el campo, para su primer
procesamiento como ser: Limpieza/cepillado, pesaje y posterior traslado hasta la futura
planta de fraccionamiento ubicada en la ciudad de Nemby, barrio San José sobre las calles
San José esquina Yvapovo N° 414,

Ver mas en:
0 https://www.facebook.com/mostoexpress
21.23. Infraestructura, instalaciones y maquinarias

Actualmente la microempresa cuenta con las siguientes maquinas y mobiliario:

e C(epilladora

e (Cdamara de frio

e Exprimidora o trapiche eléctrico

e Mezcladora y selladora para chupa chups
e 1 heladera

e ] freezer de 300 litros

e | mesade inox.

21.24. Tramite con INAN:

Si requiere tramites con el INAN-MSPyBS para cumplir con la Res. 213/2019
(Habilitacién de R.E.) El Costo de la habilitacién seria: - inspeccién: Gs. 400.000.-;
Categoria: 450.000.-; Actividad (elaborador): 600.000.- Total: 1.450.000.- (Costo
MICRO EMPRESA: Gs. 725.000.-). Deben tener el manual BPM, el flujograma de
proceso de los productos que la empresa procesa. El plano actualizado (con el é4rea
definida, el quincho de la casa, y dos depésitos mas, separado por mamparas, ex taller de
maderas) y la patente comercial del lugar donde procesan los alimentos. La empresa no
cuenta con patente comercial pagada. (requisito basico indispensable para la habilitacién
sanitaria R.E. - INAN-MSPyRBS).

21.25. Observaciones R.E.:

La empresa requiere el Registro de Establecimiento.
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En maquinaria necesitan colocar en plano las diferentes areas de acuerdo al proceso
respetando los flujos que no se entrecrucen (recomendado), ya disponen de gran parte de
la maquinaria, pero necesitan equipos adecuados para el trabajo que desempefian (motor
para camara frigorifica de 3HP, 2 méquinas trapiche para cafia de azicar, 1 maquina
limpiadora de cafia, licuadora industrial y moldes inox.) y areas de trabajo (adecuaciones
edilicias en cuanto a las instalaciones eléctricas de la cdmara frigorifica y area de
produccién). Se solicita adecuaciones edilicias para aumentar el area de produccion y que
sea adecuado sanitariamente. El plano actualizado y la patente comercial del lugar donde
procesan los alimentos. (actualmente un espacio independiente a la casa donde viven los
propietarios). Se realizardn modificaciones edilicias al lugar, se necesita realizar una
inspeccion del INAN-MSPyBS para verificacion del lugar y habilitacién sanitaria R.E.

21.26. Seguimiento R.E.:

Se debe realizar el seguimiento virtual de los presupuestos, del plan de inversion
presentado inicialmente. Luego verificar las maquinarias nuevas en el area de trabajo y
ver los detalles flujograma nuevo. Por ultimo se debe realizar la actualizacion del plano
con areas y equipos en las zonas de trabajo.

21.27. Préoxima visita R.E.:

La préxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,
para verificar las mejoras y equipos nuevos.
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25. Empresa: ELEOS CHOCOLATES

21.29. Breve descripcién de la empresa

Esta empresa elabora chocolates artesanales a partir de cacao y manteca de cacao
combinando sabores o ingredientes hasta a encontrar un sabor o punto delicioso
asegurando asi un producto de calidad superior capaz de satisfacer el paladar mas
exigente.

Brindan al mercado paraguayo de Bombones Artesanales, Paletas, y barras Chocolates
veganos, si aziicar y sin leche apto para celiacos y intolerantes a la lactosa. También
ofrecen servicio de catering para eventos donde proveen la mesa de dulces personalizados
y apuntan a convertirse en una fabrica de chocolate del grano a la barra.

ELEOS CHOCOLATES esta ubicada en la Ciudad de Ypacarai, en una zona poblada,
estratégicamente posicionada entre las ciudades vecinas (Itaugua, Ita, Caacupé, Aregua)
lo cual facilita la entrega de los productos y la compra de insumos.

Ver mas en:

ﬁ https://www.facebook.com/eleoschocolates

21.30. Infraestructura, instalaciones y maquinarias

La produccién de ELEOS CHOCOLATE se desarrolla en una parte reservada dentro del
domicilio particular que ya tiene Registro de Establecimiento. La microempresa cuenta
actualmente con los siguientes equipamientos.

i 1 Mesada de acero inoxidable
| 1 Estante de metal blanco
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1 Portabandejas mévil

. 15 Bandejas de inox
. 1 Microondas B -
| . e Horno eléctrico o -
) 1 Batidora planetaria
| 2 Procesadora B
D 1 Desidratador de alimentos
i 1 Heladera frio seco visicoler o
20 ~Moldes profesionales policarbonato
300 | Moldes de pléstico fragil |
| 2 | Estante de metal ]
| 1 | Impresora ) |
| 1 Notebook |
1 Sistema B i
1 | Derretidora de chocolate martellato
21.31. Tramite con INAN:

Requiere tramites con el INAN-MSPyBS. Cumple con la Res. 213/2019 (Habilitacion de
R.E.) Se debe actualizar el manual BPM, en cuanto a los requerimientos nuevos de los
equipos con los que va contar. Actualizar el procedimiento de limpieza, y el flujograma
de proceso con las nuevas maquinarias. Pero por cambio de razon social la empresa
volvera a realizar todo el registro sanitario R.E. desde el principio.

21.32. Observaciones R.E.:

La empresa requiere el Registro de establecimiento. Se encuentra en buenas condiciones
sanitarias, cuample con las BPM de acuerdo a la norma MERCOSUR 90/86. La empresa
solicita equipos para aumentar la productividad de sus procesos. (maquina expositora de
productos, y templadora de chocolate 15kg/h, actualmente tiene la de 2 kg/h). La empresa
también solicita adecuaciones edilicias para divisién de areas de trabajo (produccion,
almacenamiento y comercializacién). Se requerird actualizar el plano con las 4reas
cerradas, que hoy dia estan abiertas a la intemperie (comercializacién). Ademas solicita
materias primas (chocolate y otros), y packaging para productos.

21.33. Seguimiento R.E.:

Se debe realizar el seguimiento virtual de los presupuestos, del plan de inversion
presentado inicialmente. Luego verificar las maquinarias nuevas en el drea de trabajo y
ver los detalles flujograma nuevo. Por Gltimo se debe realizar la actualizacion del plano
con areas y equipos en las zonas de trabajo.

21.34. Proxima visita R.E.:

La proxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,
para verificar las mejoras y equipos nuevos.
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26. Empresa: AMALTEA - LECHE DE CABRA

21.36. Breve descripcion de la empresa

La Finca San Patricio SRL es una microempresa familiar y desarrollé su marca Amaltea-
leche de cabra.

El emprendimiento nacié hace unos 10 afios y se formalizé en noviembre de 2018 como
una SRL. Estd ubicada en la compania Peguajo, distrito de Yaguarén, departamento de
Paraguari.

Tiene el objetivo de la cria de cabras lecheras, para la produccién y comercializacién de
leche de cabra pasteurizada, derivados lacteos como el yogurt, dulce de leche y quesos
artesanales de leche de cabra, el negocio se basa en proporcionar un producto natural y
fresco con innumerables ventajas nutricionales y terapéuticas para los consumidores y/o
clientes, basado en un sistema de produccion sostenible, en armonia con el medio
ambiente, obteniendo asi un negocio rentable y con sostenibilidad financiera.

La finca se encuentra a 59 km de Asuncién, y de otros centros urbanos como San Lorenzo,
Mariano R. Alonso- Luque, distancia que permite llegar a los principales mercados de
consumo con un producto fresco, a través del servicio de entrega por delivery, mas la
participacion en mercados de productores realizados en Asuncion.

Ver mas en:

0 https://www.facebook.com/amalteapy

95




21.37. Infraestructura, instalaciones y maquinarias

Actualmente la empresa divide en dos areas de trabajo para la produccion de leche de

cabra:

Area de produccién: cuenta con piquetes divididos por sistemas eléctricos,
pasturas naturales, sistemas de distribucién de agua y un pozo artesiano, galpones
dormideros y depdsitos ubicados en una fraccion de 24 hectareas, debido a que la
produccién en la finca se basa en un sistema de produccién extensivo sin
estabulacién, con animales en campo a libre pastoreo, salvo las horas que pasan
por el ordefie y el galpén que se utiliza para que descansen.

Area de procesamiento de la materia prima, se subdivide en dos: que esta
comprendida en una superficiec de 4 hectareas, que comprende las zonas de
resguardo de las cabras, bebederos, lugares de descanso y alimentacién, saleros,
para comenzar el proceso de ordefie, con:

Sala de ordefio propiamente dicha, que cuenta con una pequefia area de espera
para las cabras lecheras, una tarima para subir y bajar para el proceso de ordetie,
donde simultidneamente consumen una racién de balanceado en el momento de
ordefie. El proceso se realiza con maquina de ordefie de 4 bajadas, por lo que el
procedimiento se realiza en un periodo no mayor a las dos horas desde el inicio
de la actividad.

Sala de procesamiento de la materia prima, terminado el ordefie se procede a
realizar el primer filtrado y luego la leche pasa a una enfriadora de 300 litros,
preparada especialmente para el efecto, resguardar la materia prima a 4 grados
centigrados en movimiento, para su posterior pasteurizacién, envasado y
comercializacion en los puntos de venta.

Cuenta con la siguiente maquinaria en la sala de ordefie y sala de procesamiento:

Ensachetadora

Compresor de la ensachetadora
Equipo de aire acondicionado
Enfriadora de leche de 300 litros
Banco de frio de 300 litros y bomba de recirculado
Termo calefén para actividades de limpieza
Bomba de agua con filtro mediano.
Ordefiadora a tarro de 4 bajadas

Ventilador

Armarios
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e Tarros

21.38. Tramite con INAN:

Si requiere tramites con el INAN-MSPyBS para cumplir con la Res. 213/2019
(Habilitaciéon de R.E.) El Costo de la habilitacién seria: - inspeccion: Gs. 400.000.-;
Categoria: 450.000.-; Actividad (elaborador): 600.000.- Total: 1.450.000.- (Costo
MICRO EMPRESA: Gs. 725.000.-). Deben tener el manual BPM, el flujograma de
proceso de los productos que la empresa procesa. El plano actualizado y la patente
comercial del lugar donde procesan los alimentos. La empresa, ademas, debe solicitar la
habilitacién sanitaria de SENACA-MSPyBS (anual).

21.39. Observaciones R.E.:

La empresa requiere el Registro de establecimiento. Se encuentra en buenas condiciones
sanitarias, cumple con las BPM de acuerdo a la norma MERCOSUR 90/86. La empresa
solicita equipos para aumentar la productividad de sus procesos. (Equipos pasteurizadora,
y transvasadora, cdmara de frio mds pequefia. Adecuaciones edicilias de sanitario y
desagiiec. Equipos mesadas, cstantes y lavatorios). Debe climinar ciertos muebles de
madera (mesada y estantes), y también bachas de chapa oxidadas.

21.40. Seguimiento R.E.:

Se debe realizar el seguimiento virtual de los presupuestos, del plan de inversién
presentado inicialmente. Luego verificar las maquinarias nuevas en el 4rea de trabajo y
ver los detalles flujograma nuevo. Por ltimo se debe realizar Ia actualizacién del plano
con 4reas y equipos en las zonas de trabajo.

21.41. Proxima visita R.E.:

La préxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,
para verificar las mejoras y equipos nuevos.
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27. Empresa: BETECH S.R.L.

21.43. Breve descripcion de la empresa

Betech a través de YUKO, es una microempresa que se dedica a la elaboracién de
concentrados como el remedio yuyo para terere y mate utilizando tecnologia de
ultrasonido y como materia prima la propia produccion de plantas medicinales tanto
indoor con luces artificiales como outdoor en el centro de produccién de plantas
medicinales en la ciudad de Atyra. Se entrega el concentrado de remedio yuyo en
botellitas practicas de 100 ml, que se disuelven en 1,5 a 2 litros de terere.

Asimismo, trabajan en otra linea de productos que tengan plantas medicinales y sean
tipicos, por ejemplo, el CARRULIM, que seria el siguiente producto.

Tienen aproximadamente 12 meses aprox. en el negocio (otros meses mas en fase de
investigacion y desarrollo), con ventas a través de redes sociales principalmente.

La microempresa tiene su propia plantacién de hierbas en una granja orgénica certificada
en la ciudad de Atyra (pero administrativamente perteneciente a Ypacarai). Ademas,
tienen una novel planta de elaboracién y laboratorio en sitio de granja, proximo a ser
certificado por DNVSA.

Ver mas en:

YUKOFRESCO
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21.44. Infraestructura, instalaciones y maquinarias

Actualmente la microempresa cuenta con una oficina / espacio de procesamiento y
extraccion en la ciudad de Asuncidn (actualmente en proceso de desmantelamiento), antes
de ser trasladadas las operaciones finalmente al laboratorio y centro de produccién en la
ciudad de Atyra. Cuentan con heladeras, UPS, materiales de laboratorios varios, mesa de
madera, sillas. Licuadoras y envases en general

21.45. Tramite con INAN:

Si requiere tramites con el INAN-MSPyBS para cumplir con la Res. 213/2019
(Habilitacién de R.E.) El Costo de la habilitacion seria: - inspeccion: Gs. 600.000.-;
Categoria: 450.000.-; Actividad (elaborador): 600.000.- Total: 1.650.000.- (Costo
MICRO EMPRESA: Gs. 825.000.-). Deben tener el manual BPM, el flujograma de
proceso de todos los productos que la empresa procesa. El plano actualizado y la patente
comercial del lugar donde procesan los alimentos. (actualmente procesan en el Centro de
Asuncién los productos de las hierbas medicinales concentradas). Verificar costos de
aranceles con DINAVISA - MSPyBS (Productos fitosanitarios).

21.46. Observaciones R.E.:

La empresa requiere el Registro de establecimiento. La empresa solicita adecuaciones
edilicias, ya que actualmente estan con la construccion desde cero en contenedor para
produccién adecuada de los productos. Se debe verificar con el departamento sanitario de
DINAVISA-MSPyBS la habilitacién del establecimiento y productos.

21.47. Seguimiento R.E.:

Se debe realizar el seguimiento virtual de los presupuestos, y la inspecciéon del INAN
(cronograma) del plan de inversién presentado inicialmente. Luego verificar las
adecuaciones edilicias necesarias, y hacer comparativo de presupuestos , de acuerdo a las
especificaciones técnicas requeridas por la empresa, y ver los detalles de la inspeccion de
R.E. nuevo (en caso de presentar PLAN DE ACCION CORRECTIVA - PAC). Por tltimo
se debe realizar la verificacion de la puesta en marcha de las maquinarias y los planos, y
habilitacion sanitaria (R.E.) nuevo.

21.48. Proxima visita R.E.:

La proxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,
para verificar las mejoras y equipos nuevos.

100



101

Hou

SoAaNU
esaidwy 2202°40°0¢ | zz0z'€0°TE sodinba uod soue|d ap ugpeUasAld
seueuinbew
esaudw3 z202°s0°0¢ | zz0z's0°10 SeAanu ap eydsew ua sepand
esaidwg 220Z°v0°0E | ZZ0Z'€0°'1E sojsandnsald ap ugpejuasald
esaidwy | 2202°40°0E | 220¢°€0°IE eueuinbew ap ojuajuwielofsjy
esaldwi3 2202°v0°0E | 220Z'€0°'TE 39 - SAAJSIK-NVNI [3p ugdadsu]
esaidWl | Z20Z°+0°0E | 2202°€0°1E ‘3°d - T 01D3A0Ud
esaiduwz 220Z°v0°0E | 2202°€0°'1E selofow ap ueld ap opiu|
osaiboid ugz esaidwg 2202°€0°TE | 2202°£0°9¢ (Nv1d) selofow ap ugpejuasald
osaiboid uz esaidw3 2202°€0°0£ | 2202°€0°91 sajepiul sesofaw ap sealel
SOHBD 217 | 220Z°€0°ST | 220Z°€0°ST |eniul ea1udR) elis|A
sope) 11 | ¢202'S0°0E | Z20Z'€0°ST TVIDINI Vdv.13
RRARAE opeuniy | 'SP | o | e e op ooy
ornc OINNC OAYI uay 0ZyYI €-pZ1£1108 TNy 220z oln( TSSPEPIATISE ap [eur]
cefe/st | TUQPISUSUTEUYSI AT VALY TOVATTVIOT "1y HO3L3g TeSTIAWY 2e0¢ 0ziey TSSPEPIRISE SPOPIUY

SSHAVATALLDY 3d VIAVIDONOUD ‘op°1¢




AF
= . Tn

4 LS ——

x

-

28. Empresa: MAR'Y TRADING

21.50. Breve descripcién de Ia empresa

Mar ‘y Trading es una microempresa que surgié el 28 de junio del afio 2015 en
Liberacion- San Pedro, con ¢l fin de impulsar el crecimiento de la industria nacional
transformando y convirtiendo los granos oleaginosas en alimentos.

Cuenta con 18 productos alimenticios, tanto para alimentos bovinos de los cuales son
subproductos procesados que es el expeler a base de granos.

La produccion de alimentos para el consumo humano son, aceite de chia organico, aceite
coco organico, aceite de sésamo, aziicar morena, coco rallado, canela organica, café de
soja, café de sésamo, harina de chia, chia tostada, harina de coco orgénico, orégano
organico, polvo de remolacha, polvo de zanahoria, polvo de tomate, harina de maiz
tostada, harina de sésamo y los granos organicos en general. Aparte de esos los desechos
cabe destacar que el emprendimiento se hace por intercambio de productos orgéanicos con
los socios que trabajan conjuntamente con Mar ‘y Trading; de los cuales en el
emprendimiento ofrecen asesoramientos nutricionales ya que cuentan con profesionales
capacitados para cada 4rea y asi generando también fuentes de trabajo con
responsabilidad social y ambiental.




La empresa esta ubicada sobre la Ruta Nacional PY03 "General Elizardo Aquino" entre
la ciudad de Chore y Cruce Liberacion. Esta ruta es una carretera que une la ciudad de
Asuncién con la ciudad de Salto del Guaird y posee uno o dos carriles por mano en
diferentes zonas de su recorrido. Con sus 413 km es una de las mas importantes del pais,
ya que por ella transitan los camiones transganado, los transportadores de materia prima,
soja, maiz, algodon, ka’a he’€ (stevia) y otros.

Ver mas en:

0 @marytradinmary

21.51. Infraestructura, instalaciones y maquinarias

La empresa dispone de las instalaciones y de maquinaria como:
e maquina limpiador de semillas (granos en generales);
e maquina aceitera para realizacion de todos tipos de aceite ya sea granos en
general;
e maquina de los residuos de subproductos de los alimentos para realizacion de
balanceados para animales

21.52. Trimite con INAN:

No requiere tramites con el INAN-MSPyBS. Cumple con la Res. 213/2019 (Habilitacién
de R.E.) Se debe actualizar el manual BPM, en cuanto a los requerimientos nuevos de los
equipos con los que va contar. Actualizar el procedimiento de limpieza, y el flujograma
de proceso con las nuevas maquinarias. R.E. vigente hasta 2026 como elaborador y
fraccionador de alimentos.

21.53. Observaciones R.E.:

La empresa no requiere el Registro de establecimiento. Se encuentra en buenas
condiciones sanitarias, cumple con las BPM de acuerdo a la norma MERCOSUR 90/86.
La cmpresa solicita equipos para aumentar la productividad de sus procesos.
(equipamiento deshidratador de frutas y verduras). La empresa también solicita
adecuaciones edilicias.

21.54. Seguimiento R.E.:

Sc debe realizar el seguimiento virtual de los presupuestos, del plan de inversion
presentado inicialmente. Luego verificar las maquinarias nuevas en el area de trabajo y
ver los detalles flujograma nuevo. Por ultimo se debe realizar la actualizacion del plano
con areas y equipos en las zonas de trabajo.

21.55. Proxima visita R.E.:
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La préxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,
para verificar las mejoras y equipos nuevos.
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29. Empresa: VILLA FRUTA

21.57. Breve descripcion de la empresa

VillaFruta es un emprendimiento familiar concepcionero, que nace con la iniciativa de
una familia con deseos de cuidar la alimentacion de las personas y aprovechar la riqueza
de nuestro pais; la gran abundancia de frutas de estacion (pifia, frutilla, mango, pomelo,
banana, etc). VillaFruta es un producto de frutas deshidratadas 100% natural, sin
colorantes, sin conservantes, sin azicares afiadidos y alto en fibras.

El producto es innovador puesto que estan tratando de aprovechar al maximo las frutas
de estaci6n, prolongar su vida util, y al mismo tiempo ofrecerles a las personas un
producto saludable, préctico, y delicioso. (un snack saludable).

La sede de la empresa estd ubicada sobre la calle Profesor Cabral y esquina Padre
Marcelino Medina a dos cuadras de la principal Avenida de Concepcion, Avenida Agustin
Fernando de Pinedo, y a tres cuadras del Mercado Municipal. Es una zona de mucha
recurrencia, ya que también lleva directamente a otra avenida, la Avenida 2000, la que es
un acceso a la ciudad, de otros distritos de Concepcion.

Ver mas en:

ﬁ VillaFruta

21.58. Infraestructura, instalaciones y maquinarias /i

Flsadeidn CIRp
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Villafruta cuenta actualmente con cinco Maquinas Deshidratadoras de 10 parrillas, para
aproximadamente 10 kilogramos de frutas frescas cada una y, una maquina pequefia de
6 parrillas para 4 kilogramos de frutas frescas. Ademas de esto, contamos con una
Trituradora o Molino para granulados o polvos de los productos procesados. Asi como
también, una heladera y un congelador.

21.59. Tramite con INAN:

Si requiere tramites con el INAN-MSPyBS para cumplir con la Res. 213/2019
(Habilitacién de R.E.) El Costo de la habilitacién seria: - inspeccion: Gs. 900.000.-;
Categoria (3): 1.350.000.-; Actividad (elaborador y fraccionador): 600.000.- Total:
3.450.000.- (Costo MICRO EMPRESA: Gs. 1.725.000.-). Deben tener el manual BPM,
el flujograma de proceso de los productos que la empresa procesa. El plano actualizado
(con ¢l drea definida, planta alta de la casa, y depésito (zona de transito quicho), separado
por mamparas) y la patente comercial del lugar donde procesan los alimentos. La empresa
no cuenta con patente comercial ain en el nuevo lugar. (requisito basico indispensable
para la habilitacién sanitaria R.E. - INAN-MSPyBS).

21.60. Observaciones R.E.:

La empresa requiere el Registro de establecimiento. En maquinaria necesitan colocar en
plano las diferentes areas de acuerdo al proceso respetando los flujos que no se
entrecrucen (recomendado), ya disponen de gran parte de la maquinaria, pero necesitan
adecuar las areas de trabajo (adecuaciones edilicias en cuanto a las instalaciones eléctricas
y édrea de produccion). Se solicita adecuaciones edilicias para aumentar el area de
producciéon y que sea adecuado sanitariamente. El plano actualizado y la patente
comercial del lugar donde procesan los alimentos. (actualmente un espacio independiente
a la casa donde viven los propietarios). Se realizaran modificaciones edilicias al lugar, se
necesita realizar una inspeccion del INAN-MSPyBS para verificacién del lugar y
habilitacion sanitaria R.E. En cuanto a equipos necesitaran mesadas inox., y escalera, ya
que sera la produccion en planta alta, con un acceso independiente y cerrar un area donde
esta el bafio, para que sea el vestidor ante sala al bafio.

21.61. Seguimiento R.E.:

Se debe realizar ¢l seguimiento virtual de los presupuestos, y la inspeccion del INAN
(cronograma) del plan de inversion presentado inicialmente. Luego verificar las obras de
actualizacion de areas de trabajo y ver los detalles de la inspeccion de R.E. actualizacién
(en caso de presentar PLAN DE ACCION CORRECTIVA - PAC). Por tltimo se debe
realizar la verificacion de la actualizacién de R.E. y los planos, y los equipos puestos en
nuevas zonas de trabajo.

21.62. Proéxima visita R.E.:

La proxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,
para verificar las mejoras y equipos nuevos.
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30. Empresa: CAMPANA AZUCAR INTEGRAL

30.1. Breve descripcién de la empresa

Azicar Integral Campafia es una empresa ubicada en el departamento del Guaira, ciudad
de Villarrica, especificamente en la compaiiia de Caroveni Viejo, en una zona de gente
trabajadora y sencilla, dedicada en su mayoria al cultivo de la cafia de azficar y a la
produccion de miel de cafia; también la familia trabaja desde hace més de 20 afios en
dicho rubro.

Con un mercado ya saturado de miel de cafia y un precio cada vez menos rentable y
sostenible, en la busqueda de dar un valor agregado a este producto surge el
emprendimiento; con la experiencia adquirida en diversos cargos en empresas
industriales, se lanzaron a la blisqueda de informacién mas certera sobre la produccién
del azicar integral/mascabo, poniendo en marcha varias pruebas en pequefia escala,
analizando la factibilidad de la produccién y las adecuaciones neccesarias a las
instalaciones.

La materia prima utilizada es adquirida de productores de la zona, la produccién es
realizada de manera semi artesanal.

La empresa tiene una capacidad de produccién de aproximadamente 150 kg de aziicar
integral/mascabo por dia de trabajo. En el proceso se utiliza como combustible de bagazo
de la cafia en un 95% reduciendo asi al minimo el uso de biomasa.

Cscar
.
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El emprendimiento se encuentra ubicado en la Compaiiia Caroveni de la ciudad de Villa
Rica del Departamento del Guaira.

Ver mas en:
0 https://www.facebook.com/AzucarIntegralCampanha

30.2. Infraestructura, instalaciones y maquinarias

La microempresa cuenta con un depésito de herramientas e insumos de 8 m x 4 m, seguido
de un galpén de 12 m x 5 m donde se encuentra un trapiche, el cual se utiliza para la
extraccion del jugo de la cafia de azicar (mosto).

El mosto extraido es transportado por una tuberia hasta las pailas de coccién. La empresa
dispone en total de con 3 pailas, 2 de ellas de acero inoxidable y una en chapa negra y
una batidora mévil que se utiliza para secado y granulacion del aziicar.

El 4rea de coccion tiene una dimensién de 8 m x 5 m. También cuentan con un salén de
7 m x 5 m que se¢ utiliza como depoésito para almacenamiento y envasado, dentro de este
se encuentra una mesa de acero inoxidable de 3 m x 1 m y un molino. Esta area cuenta
con un bafio y un vestuario.

30.3. Tramite con INAN:

La mipyme requiere tramites con el INAN-MSPyBS para cumplir con la Res. 213/2019
(Habilitacion de R.E.) El Costo de la habilitacién seria: - inspeccion: Gs. 600.000.-;
Categoria: 450.000.-; Actividad (elaborador): 600.000.- Total: 1.650.000.- (Costo
MICRO EMPRESA: Gs. 825.000.-). Deben tener el manual BPM, el flujograma de
proceso de los productos que la empresa procesa. El plano actualizado (con el area
definida, el quincho de la casa, y dos depositos mas, separado por mamparas, ex taller de
maderas) y la patente comercial del lugar donde procesan los alimentos. La empresa no
cuenta con patente comercial pagada. (requisito basico indispensable para la habilitacion
sanitaria R.E. - INAN-MSPyBS).

30.4. Observaciones R.E.:

La empresa requiere el Registro de establecimiento. En maquinaria necesitan colocar en
plano las diferentes 4reas de acuerdo al proceso respetando los flujos que no se
entrecrucen (recomendado), ya disponen de gran parte de la maquinaria, pero necesitan
cambiar ciertos equipos que quedaron obsoletos o no son los adecuados para el trabajo
que desempefian (declara el Propietario) por ejemplo paila de chapa negra, que debe ser
de inoxidable, también solicitan una bascula de piso, una cosedora de bolsa, una saranza
y un secador rotativo (para aumentar la productividad del proceso actual y sanitariamente
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adecuado), tanque tipo tambor para almacenamiento, y las dreas de trabajo que se deben
cerrar y poner cielo raso con ventilacién. Se solicita adecuaciones edilicias para aumentar
el 4rea de produccién y que sea adecuado sanitariamente. El plano actualizado y la patente
comercial del lugar donde procesan los alimentos. (actualmente un espacio independiente
a la casa donde vive el sereno). Se realizaran modificaciones edilicias al lugar (piso,
pared, cielo raso, divisorias), se necesita realizar una inspeccion del INAN-MSPyBS para
verificacién del lugar y habilitacion sanitaria R.E. Se debe tener muy en cuenta el analisis
del agua, ya que pertenece a una junta municipal de la zona.

30.5. Seguimiento R.E.:

Se debe realizar el seguimiento virtual de los presupuestos, y la inspeccion del INAN
(cronograma) del plan de inversion presentado inicialmente. Luego verificar las obras de
actualizacién de areas de trabajo y ver los detalles de la inspeccion de R.E. actualizacién
(en caso de presentar PLAN DE ACCION CORRECTIVA - PAC). Por ultimo se debe
realizar la verificacién de la actualizacién de R.E. y los planos, y los equipos puestos en
nuevas zonas de trabajo.

30.6. Proéxima visita R.E.:

La proxima visita se debe programar para junio 2022, entre la semana S1 y S4, o antes,
para verificar las mejoras y habilitacién sanitaria (R.E.) nuevo.
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31. Empresa: AROME

31.1. Breve descripcion de la empresa

AROME de Andrea Caminos es una microempresa dedicada a fabricar productos cuya
alma es el aroma que transportan. Siempre enfocados en la calidad, el disefio y un precio
justo. Los productos estan orientados a clase media y media alta. Ademas, incorpora la
cultura local, por lo que fabrican algunos productos con aromas tipicos del Paraguay
como ser, flor de coco, jazmin del Paraguay, palo santo.

Los productos que manufacturamos son:

e Difusores de ambientes, perfume de ropa, esencias aromaticas utilizadas para
aromar ambientes por medio de un homito o difusor eléctrico.

e Jabon liquido, espuma de bafio y sales de bafio.

e Velas aromaticas.

Ademss de fabricar estos productos bajo la marca de AROME, también realiza
desarrollos para distintas marcas locales y regalos empresariales.

La empresa existe desde 2013, donde se ha iniciado con ventas en ferias. Poco a poco
fueron creciendo y afianzando clientes mayoristas dentro de Asuncién y algunos pocos
en otras ciudades.

El local de produccion se encuentra instalado en la Ciudad de Asuncién en un lugar
exclusivo del domicilio particular, actualmente son tres mujeres las que trabajan en la
microempresa: en la parte de la gerencia y produccion, esta la propietaria; otra profesional
como auxiliar de produccién y una regente que acompafia el proceso productivo.

Ver mas en:
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https://www.arome.com.py/

@

31.2. Infraestructura, instalaciones y maquinarias

La empresa estd actualmente instalada en el fondo de la vivienda. Consta de una
edificacion con aproximadamente 27 m2 construidos. El espacio se encuentra dividido en
3 areas: depésitos, produccién, envasado y acondicionamiento y un sanitario y/o
vestuario. Ademas de una oficina administrativa dentro de la vivienda familiar.

Area de depositos: Fue construido en 2018, son 10 m2, con baldosas de cemento.
Estanterias para depositos de productos terminados hechos de madera y hierro. Una
pequefia mesada que se volverd la central de pesadas.

Area de produccién, envasado y acondicionamiento: 17 m2, los cuales fueron renovados
entre octubre y noviembre del 2021. Cuenta con piso de granito blanco, mesadas de acero
inoxidable, lavadero de acero inoxidable, estanterias de hierro y melamina. Tanto el area
de produccién como el de acondicionamiento poseen revestimiento ceramico para
asegurar la limpieza del espacio. El 4rea fue pintada con pintura acrilica lavable.

Sanitario y/o vestuario: Instalaciones sanitarias, inodoro, lavatorio y ducha.
Equipos y otros:

o 3 balanzas: 1 Balanza Adams 0,2 a 2 kg; 1 balanza Ohaus de 0,02 a 6 kg y 1
balanza de 0,05 a 20 kg.

e 1 equipo de acero inoxidable encamisado para fundir ceras con capacidad de 50
kg.

e ] equipo de acero inoxidable con capacidad de 50 kg, con agitador mecéanico con
moto reductor y variacion de velocidades, que se utiliza en fabricacién de jabon
liquido y perfumes de ropa.

e ] equipo de acero inoxidable con capacidad para 80 kg, con patas, con mediciéon
de temperatura, posibilidad de colocarle agitacion.

e | heladerita frigobar para guardar contramuestras.

e 1 alcoholimetro, se utiliza para control de calidad del alcohol.

e ] pHmetro.

31.3. Tramites requeridos para obtener registros

La microempresa ain no cuenta con los registros RE y RS. Sin embargo, la empresa ya
tiene incorporado las buenas practicas en la parte productiva tal como exigen las normas
sanitarias. ;
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En la visita in situ se tuvo la presencia de su regente con quien se pudo hacer un recuento
del proceso que ya estuvieron haciendo como microempresa.

El espacio actual donde realiza su produccion no cuenta con el minimo requerido (40 m2)
pero ya presentd un plano con una propuesta que retne el minimo requerido utilizando
un sector mas de su casa.

Su objetivo es la formalizacién del rubro Domisanitarios pero también tiene productos
cosmeéticos, sin embargo, ésta tltima por el momento no podria ser factible segiin previa
consulta a técnicos de DNVSA.

Se repondré a DNVS la habilitacion de ambos rubros en el sector mencionado de manera
a que la habilitacién salga para fabricacion solo de los 3 de los 5 productos principales
que tiene actualmente.

En cuanto a infraestructura el 4rea productiva y de depésito ests correcta faltando un
vestuario. Ya cuenta con regente. Es totalmente factible la Habilitacién del rubro
Domisanitario.
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32. Empresa: OMIMBIPA

32.1. Breve descripcion de la empresa

OMIMBIPA es una Empresa Paraguaya elaboradora y comercializadora de productos
domisanitarios: productos de limpieza, detergente, desodorante de piso, jabén liquido
para mano, jabén liquido para ropa, suavizante para ropa, toque final-perfumina y
lavandina al 4%.

La microempresa cuenta con los profesionales idéneos para cada area lo cual le permite
mantener un nivel calidad de cada uno de sus productos.

Ademas de la produccién de los productos domisanitarios, la microempresa distribuye
papel higiénico comun y premium, trapo de piso, franela, rejilla, bolsas, jaboncitos de
tocador, shampoo y enjuague, papeleria institucional y esponjas.

La ubicacién es estratégica, se encuentra a dos cuadras de Madame Lynch que les da
acceso rapido a los clientes en Mariano Roque Alonso, Fernando de la Mora, San Lorenzo
y Lambaré y a tres cuadras de la Aviadores del Chaco que les da acceso rapido a los
clientes en Luque y en Asuncion. Esto les significa un ahorro importante de combustible
y de tiempos logisticos.

Ver mas en:

ﬁ https://www.facebook.com/omimbipapy

32.2.Infraestructura, instalaciones y maquinarias

El local de produccién de la microempresa cuenta con ocho tambores de 200lts, una
pequefia mezcladora automatica, embudos, balanza, bidones de 5lts y 10lts, aprobacion
de planos en la Municipalidad de Asuncion para la licencia comercial con cumplimiento
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de las reglas y aprobacion de parte de los bomberos voluntarios con sistema de prevencion
de incendios como detector de humo, extintores, salidas de emergencia, etc.

Cuentan con dos estantes para almacenamiento de insumos de produccion, dos oficinas
con mesa y sillas.

Para distribucién cuentan con 2 camiones, uno de 1tn y otro de 2.5 tn.

32.3.Tramites requeridos para obtener registros

Actualmente no cuenta con ningin Registro Sanitario

No se verifica un drea de almacenamiento de materia prima separado del 4rea de
produccion.

No se verifica un area de almacenamiento de producto intermedio o a granel.

Se verifica un 4drea de almacenamiento destinada para productos terminados el cual no
esta separado del area de produccion. Falta separar los productos por tipo de Riesgo y
debe estar fisicamente separado de produccion. Los productos se encuentran en el piso.
No se verifica un area acondicionamiento secundario.

No se verifica un area de central de pesadas.

No se verifica un area de control de proceso.

No verifica un area de expedicion de producto terminado

Se verifica una oficina administrativa.

No se verifican sanitarios ni vestuario.

No se verifica un area de laboratorio de control de calidad.

No se les realiza ninglin control a los productos.

Se verifica equipamiento de seguridad para combatir incendios (extintores). No se
observa ducha lavaojos, campana en arca de Riesgo II.

No se verifica equipos de medicion de Temperatura y Humedad.

No se verifica equipos de control de calidad. /

118



En cuanto a la estructura edilicia, las paredes, pisos y techos NO son apropiadas para su
fin, los pisos y paredes NO son lisos, uniformes, lavables y resistentes al uso y la abrasion.
Se debe refaccionar el local para conseguir la habilitacion.

Se visualiza que la produccién de productos Riesgo I y Riesgo II no tiene separacion
fisica.

La iluminacién es correcta para la actividad.

La empresa no cuenta con sistema de proteccion contra plaga.
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33. Empresa: OVERA

33.1.Breve descripcion de la empresa

Overa es una empresa con 7 afios de trayectoria en la industria nacional, se dedica a la
elaboracion y distribucion de productos y articulos para la limpieza general. Cuentan
con 14 colaboradores, 3 puntos de distribucion en diferentes ciudades del pais, brindan
respaldo de calidad a cada uno de sus clientes dando la mejor atencion.

La microempresa Overa es una empresa Unipersonal que se encuentra operando en la
Ciudad de Luque. Tiene como actividad principal la elaboracién de productos
domisanitarios.

La actividad de elaboracién y distribucion de sus productos los realiza desde un local
alquilado en el Tercer Barrio de Luque.

Ver mas:

ﬂ https://www.facebook.com/overaproductosdelimpieza

33.2.Infraestructura, instalaciones y maquinarias

El establecimiento de produccion de la microempresa OVERA, es un edificacién tipo
tinglado con una superficie de 200 metros cuadrados, ubicada en la ciudad de Luque, y
cuenta con las siguientes instalaciones:

o Tres tanques de mil litros cada uno

e 8 bidones de 250 Its

e 8 bidones de 100 lts

o 11 barriles de 50 Its.

e 2 vehiculos para reparto

e 7 estantes de metal para almacenar los productos
e Un salén comedor para uso del personal Cscar ¢

121




e Dos oficinas administrativas
e Un sanitario con ducha para uso del personal.

33.3.Tramites requeridos para obtener registros
La microempresa ain no cuenta con los registros RE y RS.

En la visita in situ estuvieron presentes el propietario de la microempresa y su técnico
regente, quienes se relevaron datos de los procesos que estid llevando adelante la
microempresa, con el objetivo de su formalizacién a nivel registral, asi como de las
posibles lineas de apoyo del proyecto para lograr el objetivo.

La infracstructura en general del local, actualmente no cumple con los requisitos basicos
requeridos para la produccién de productos domisanitarios pero tiene un buen espacio
para las adecuaciones necesarias. En conjunto con el técnico regente se elabord un
borrador de plano con la distribucién de los espacios teniendo en cuenta los requisitos
para la habilitacion del establecimiento.

Una vez realizadas las adecuaciones planteadas, seria factible la habilitaciéon y obtencién
de registros.
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34. Empresa: QUIMTEC S.A.

34.1.Breve descripcion de la empresa

QUIMTEC S.A. Es una Empresa Paraguaya elaboradora y comercializadora de productos
domisanitarios, productos de higiene y desinfeccion para tambos, industria alimenticia y
hogar.

QUIMTEC S.A. nace en 2.009 ante la necesidad de contar en el mercado con productos
de higiene para productores de leche y tambo en el Distrito de Naranjal (situado a 87 Km
de Ciudad del Este) La mision es apoyar al sector para obtener y mantener una calidad de
leche continua. Se afianzé a lo largo de los afios gracias al mercado y constante trabajo
sobre la calidad de leche y asesoramiento a productores.

La mayor fortaleza de QUINTEC SA es la capacitacion al personal, los servicios al cliente
y la calidad de sus productos.

Hace 12 afios son desarrolladores de su propia linea de productos, ofreciendo productos
seguros y eficaces para el consumidor.

Hoy siguen con la misma fuerza y ganas de seguir creciendo operando ya desde Ciudad
del Este, donde se encuentra actualmente el local de produccién, depdsito de materia
prima, inertes, insumos, area administrativa, recepcion y laboratorio de control de calidad.

Cada 4rea de la empresa se encuentra conformada por colaboradores idéneos y con
profesionales de trayectoria que participan activamente en la capacitacién de los demas
colaboradores. El equipo de 8 personas, 4 son mujeres y 4 son hombres.

La unidn, honestidad, respeto, compromiso, sentido de pertenencia, dedicacion y anhelo
de crecer hace a la gran familia de la Empresa Quimtec S.A.
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Quimtec S.A. s¢ encuentra ubicado en Alto Parand en Ciudad del Este en el barrio San
Roque en la sobre la calle Julio Correa 274 y Enfermeras del Chaco. Dicha zona es un
punto estratégico para la comercializacién de sus productos por la cercania del mercado
de abasto muy préximo a sus instalaciones

Ver mas:

ﬂ D | https://quimtec.principalwebsite.com/

34.2.Infraestructura, instalaciones y maquinarias
Infraestructura e Instalaciones:

Quimtec S.A. cuenta con una superficie construida de 244 m2 distribuidas de la siguiente
forma:

Planta Baja

e Oficina Administrativa 15m2

e Laboratorio de Control de Calidad 16m2.

e Zona Pesaje 15m2.

e Depdsitos de materia prima y producto terminados con rack 110m2.

e Exclusas de entrada de MP, PT y exclusas de personal 6m2.

e Zona de produccién, envasado, acondicionamiento final de riesgo I y II de 55m2.
e Vestuario de Sm2.

e Sanitarios

Planta Alta

e Oficina comercial 9m2.
e Oficina contable y financiero 9m2.
e Sala de reunion 14m2.

Estacionamiento 100 m2 con una flota de 3 vehiculos de ventas y entrega de productos.
Equipos y maquinarias:

e 2 reactores de acero inoxidable de 3.500 litros c/u.

e 2 agitadores motores de 5 HP con discos cowless de dispersion con dos paradas
de paletas.

e Una plataforma de 20 m2 con escalera de acceso y tableros eléctricos
independientes con variadores de frecuencia para cada motor.

e 1 tanque de acero inoxidable tipo dispersor de 500 litros con motor de 2,5 HP, con
estructura de agitacion independiente sin plataforma

e 4 tanque de 1000 L enjaulados para pulmén de envasado

e Bomba a diafragma neumatico de 2 pulgadas con capacidad de bombeo de 3000
L/H

e Compresor de 5 HP con pulmén de 100 litros
e Bascula de pesada de materia prima con capacidad de 50 K.
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e | tanque de acero inoxidable de 200 L de capacidad.

e 5 Tanques de 200 L PEA, polietileno de alta densidad.

e Equipos de Osmosis inversa de 150 I/h.

e Equipos de filtrado para aguan en linea con membrana y carbono activado.

e Tunel termocontraible para empaque

o Palletero manual de 2000 kg y transpallet hidrdulico de levante de 2 metros de
1000 kg.

e Envasadoras semiautomaticas.

34.3.Tramites requeridos para obtener registros
Actualmente no cuenta con ningin Registro Sanitario.

La microempresa ain no cuenta con los registros RE y RS. La empresa habia iniciado la
gestion para su RE en el 2021, pero al ritmo de las gestiones durante la pandemia no
prospero, y actualmente estan solicitando, como parte de Programa, iniciar de nuevo el
proceso de las gestiones para el Registro de Establecimiento y Registro Sanitario.

En la visita in situ se tuvo la presencia de su regente con quien se pudo hacer un recuento
del proceso que ya estuvieron desarrollando en la microempresa.

Esta microempresa se encuentra muy avanzada en cuanto a procesos para la obtencion de
sus registros, la infraestructura es excelente, se le plantearon algunas adecuaciones a ser
incluidas en su plano, para su posterior presentacion al departamento de planos de la
DNVS, con el objetivo de visto bueno preliminar ingreso al expediente. La microempresa
cuenta con los formularios para la habilitacion, y en proceso de creacién de usuario en la
plataforma de la DNVS,; se socializo con la empresa el check list de inspeccion de buenas
practicas, de manera a que la misma se encuentre preparada para la inspeccion oficial de
los técnicos de DNVS. Se estableci6é un canal permanente de con el regente y para
avanzar con los tramites de habilitacién. Teniendo en cuenta todo lo expuesto es factible
la habilitacién de los registros solicitados en el rubro domisanitario
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VI. FASEII: APOYO AL FORTALECIMIENTO DE LAS
MICROEMPRESAS BENEFICIARIAS DEL PROGRAMA

El Objetivo de esta fase es implementar las acciones sustantivas acordadas en los Planes
de Trabajo con garantizando durante todo el proceso las capacidades e instrumentos
necesarios para su implementacion efectiva.

El tiempo estimado para ¢l desarrollo de la fase de 60 dias corridos y acorde al desarrollo
del cronograma abarca los meses de abril y mayo.

Las principales actividades realizadas en esta etapa fueron:

e Se prepar6 34 carpetas con documentos y procesos para la obtencion de los
registros para cada microempresa.

e Se construy6 en forma conjunta y participativa con los 34 beneficiarios del Plan
de Inversiones.

e Ejecucion de los Proceso de Adquisiciéon de los procesos establecidos acordes a
las normativas vigentes (en desarrollo)

e Presentacion de las documentaciones ante 6rganos rectores para obtenciéon de
registros segin el PFA.

e Realizacion del seguimiento ante las instituciones respectivas de las solicitudes
de registros (en proceso).

o Preparacion de un informe de avance de medio término del programa.
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VII. PRINCIPALES LOGROS ALCANZADOS EN LA ETAPA 1
Y ETAPA II:

34 microempresas con visita In Situ

realizadas.
- — |
e
34 microempresas con Linea de Base [\a —
aplicadas. = e
M= &

5 informes emitidos para gestion
ante DNVS

30 informes emitidos para gestion
ante INAN *

34 microempresas con Plan de %?\\e b
Formalizacién disefiada de =/
manera participativa. 6 @a

N

26 microempresas cuentan con la No Objecidén para la
implementacién de su plan de formalizacién por parte de
la Direccidn General de Formalizacion del Viceministerio
de Mipymes.

La microempresa Betech SRL, que en principio se postuld para registro ante la INAN, posterior al informe
técnico se determind que las gestiones deben realizarse ante DNVS por ser su producto considei;ado dentro
de la categoria de Fitoterapéutico.
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